





VANILKOVA ZMRZLINA cz

INGREDIENCE: PRIPRAVA:

o 1 |usk vanilky Vanilkovy lusk oplachnéte a podélné rozfiznéte, aby se

¢ Zloutek ze tf vajec zesililo vanilkové aroma.Vlozte ho do pripravené smési

e 350 ml mléka mléka a Slehacky. Nechte ohréat, ale jakmile za¢ne vafrit,

e 200 ml slehacky tak ho stdhnéte ihned ze spordku. Hrnec se smési

e 150 g cukru nechte chvili vychladnout. Mezitim si utfete zloutky
s cukrem do jemné smési a pridejte k tomu mléko

NASTAVENI: (vanilkovy lusk je tfeba vyndat). Znovu smés ohrejte,

Tuhost: tvrda ale neméla by uz vafit. Jakmile je smés pevna, stahnéte

Rychlost michani: rychle ze spordku a nechte vychladit. Obsah hrnce prolijte
cednikem a dejte do stroje.

CAs:

50-60 minut
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MANGOVA GRANITA/DREN cz

INGREDIENCE: PRIPRAVA:

® 500 g manga (oloupané a bez pecky) ~ Mango nakrdjejte a nasledné rozmixujte na jemnou
= cca 2,5 manga kasi. Pfidejte cukrovy sirup, $tavu z citronu a dostate¢né

® 175 ml sirupu s prichutf titinového promichejte. Smés nalijte do nddoby zmrzlinovace.
cukru

e Stava z pulky citronu

NASTAVENI:
Tuhost: mékka
Rychlost michéni: pomalu

CAS:
30-40 minut
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KRUPAVA SUSENKOVA ZMRZLINA

INGREDIENCE:

e 2 tycinky Snickers®

e 1 tycinka Twix®

® 150 ml sladkého kondenzovaného
mléka

® 400 ml plnotu¢ného mléka

e 200 ml smetany ke slehani

NASTAVENI:
Tuhost: tvrda
Rychlost michani: rychle

CAS:
50-60 minut
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PRIPRAVA:

Susenky nakréjejte na malé kousky. Na péanev nalijte
mléko, pridejte kousky susenek a nechejte rozpustit
(pfi pomalém zahfivani). Smés nechte vychladnout
v lednici. Do studené smési vmichejte smetanu ke
Slehéani a kondenzované mléko. Takto promichanou
smés nalijeme do nddoby zmrzlinovace.

Tip: Na dozdobeni mizete pouzit jakoukoli
rozdrobenou susenku.



INGREDIENCE:

e 350 g cukru

e 400 ml vody

* 1 kg maracuji (mucenky)
® Stava z 1 citronu

NASTAVEN::
Tuhost: strednf
Rychlost michéni: pomalu

CAS:
30-40 minut

PRIPRAVA:

Do hrnce nalijte vodu, pfidejte cukr a privedte smés k
varu. Za stalého michani vaite 2 az 3 minuty, dokud se
cukr Uplné nerozpusti.

Hrnec sundejte z plotny a nechte sirup vychladnout.
Mucenky rozpllte a vydlabejte duzinu. Duzinu
propasirujte/protlacte pres sito, abyste odstranili
seminka. Tim ziskate cca 250 ml §tavy z maracuji. Tuto
Stavu a citronovou Stavu nalijte do cukrového sirupu
a promichejte. Smés nalijte do nadoby zmrzlinovace.



MRAZENY JOGURT

INGREDIENCE:

® 500 g pfirodniho jogurtu
e 80 g medu

® 300 g jahod

NASTAVENI:
Tuhost: mékka

Rychlost michani: sfedni

CAS:
30-40 minut
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PRIPRAVA:
Jahody rozmixujte, pridejte med a jogurt. Ve dobre
promichejte a smés nalijte do nddoby zmrzlinovace.
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KREMOVA TIRAMISU ZMRZLINA cz

INGREDIENCE:

e 100 ml smetany ke $lehani
® 90 g cukru

e 1 sacek vanilkového cukru

e 250 g Mascarpone

¢ 150 ml plnotuéného mléka

e 50 ml Cerstvé a silné kavy (espresso)
e 75 g skoficovych susenek

e 1,5 Izice likéru Baileys®

Na ozdobeni:

e nastrouhané ¢okolada

¢ rozdrobené skoficové susenky

NASTAVENI:
Tuhost: mékka
Rychlost michani: rychle

CAS:
30-40 minut

PRIPRAVA:

Smetanu uslehejte s cukrem i vanilkovym cukrem.
V misce smichejte Mascarpone s mlékem a kévou -
vyslehejte do hladka. Mascarpone smés vmichejte do
Slehacky a dobre promichejte. Kompletni smés nalijte
do nadoby zmrzlinovade a zapnéte. Po 20 minutach
programu pridejte rozdrcené susenky a likér. K tomu uz
muzete vyuzit jen mensi plnici otvor ve viku.
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