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GARANTIEVOORWAARDEN

Wij hanteren een garantietermijn van 2 jaar vanaf de datum van aankoop. Gedurende de
garantieperiode zal de distributeur volledige verantwoording op zich nemen voor gebreken,
die aanwijsbaar berusten op materiaal- of constructiefouten. Wanneer dergelijke gebreken
voorkomen, zal het apparaat indien nodig vervangen of gerepareerd worden. Het recht op
garantie vervalt wanneer de gebreken zijn ontstaan door hardhandig gebruik, het niet in
acht nemen van de gebruiksaanwijzing of ingreep door derden. De garantie wordt verleend
op basis van het originele kassaticket. Alle onderdelen die aan slijtage onderhevig zijn,
vallen buiten de garantie. Indien je apparaat defect is binnen de garantietermijn van 2 jaar,
dan mag je het toestel samen met het originele kassaticket binnenbrengen in de winkel
waar je het toestel hebt aangekocht.

CONDITIONS DE GARANTIE

Nous accordons une garantie de 2 ans sur ce produit a partir de la date d’achat.

Pendant la durée de la garantie, le distributeur prendra a sa charge la réparation des vices
de fabrication ou de matiéres, en se réservant le droit de décider si certaines piéces doivent
étre réparées ou échangées, ou si I’appareil lui-méme doit étre échangé. Les dommages
occasionnés par une utilisation inadéquate (branchement continu, erreur de voltage, prise
inappropriée, choc, etc...), I'usure normale ne portant préjudice ni au bon fonctionnement
ni a la valeur de 1’appareil, excluent toute prétention a la garantie. La garantie devient
caduque si des réparations ont été effectuées par des personnes non agréées. La garantie est
accordée sur la base du ticket de caisse original. Toutes les pieces détachées non résistantes
et par conséquent sujettes a 1‘usure, ne sont pas sous garantie. Dans le cas ou votre
appareil est défectueux pendant la période de garantie de 2 ans, vous pouvez ramener votre
appareil, ainsi que votre ticket de caisse, au magasin ou vous I’avez acheté.

GARANTIE

Die Garantie fiir dieses Gerit betrdgt 2 Jahr ab dem Kaufdatum. Wihrend dieser
zweijdrigen Garantie trigt der Verteiler die Verantwortung fiir Mangel, die eindeutig

auf Material- oder Konstruktionsfehler zuriickzufiihren sind. Wenn es solche mangel
gibt, wird das Gerit, wenn notwendig, ersetzt oder repariert. Das Recht auf Garantie
erlischt, wenn die Méangel auf eine unangemessene Anwendung, die Nichtbefolgung der
Gebrauchsanleitungen oder eine Reparatur von einer dritten Partei zuriickzufiihren sind.
Die Garantie wird auf der Grundlage des originalen Kassenbons gewihrt. Alle Teile, dem
Verschlei3 ausgesetzt sein, sind nicht in der Garantie eingeschlossen. Wenn Ihr Gerét
innerhalb der Garantiefrist von zwei Jahren defekt ist, konnen Sie das Gerdt zusammen mit
Threm Kassenbon in das Geschift zuriickbringen, in dem Sie des gekauft haben.

WARRANTY

This appliance has a two year warranty period. During this period the manufacturer is
responsible for any failures that are the direct result of construction failure. When these
failures occur the appliance will be repaired or replaced if necessary. The warranty will
not be valid when the damage to the appliance is caused by wrong use, not following the
instructions or repairs executed by a third party. The guarantee is issued with the original
till receipt. All parts, which are subject to wear, are excluded from the warranty.
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If your device breaks down within the 2-year warranty period, you can return the device
together with your receipt to the shop where you purchased it.

CONDICIONES DE GARANTIA

Este aparato tiene un término de garantia de 2 afios, desde la fecha de la compra.

Durante el periodo de garantia, el suministrador asumira la entera responsabilidad en
cuanto a defectos debidos a errores de material o de fabricacion.

En caso de tales defectos, el aparato sera reemplazado o reparado, cuando sea necesario. La
garantia perderd su vigencia en caso de defectos causados por mal uso, no cumplimiento
del manual de instrucciones o intervencion por una tercera persona. La garantia se concede
sobre la base del recibo de caja. La garantia no cubre piezas expuestas al desgaste.

Si el producto esta defectuoso dentro del periodo de garantia de 2 afos, puede traer su
recibo de caja junto con el teléfono a la tienda donde adquirio la unidad.

ZARUKA
Pro zaruku zadinajici dnem prodeje spotiebice plati na izemi CR tyto podminky:

1. trvani zaruky: 2 roky

2. poskytovani zaruky:

a) zarucni opravu provedeme podle naseho zvazeni opravou nebo vyménou vadnych dild,
jestlize tyto zavady vznikly prokazateln¢ vadou materialu nebo chybou pfi vyrobé

b) zaru¢ni oprava bude provedena jen pfi piedloZeni tohoto zarucniho listu a dokladu o
zaplaceni

c) jestlize dojde k opraveé nebo vymeéne spotiebice v zarucni dobé, zarucni doba se
prodluzuje

3. zaruka se nevztahuje
a) na mechanické poskozeni
b) nespravné pouzivani v rozporu s navodem k pouziti
1.zaruka zanika:
- pti pouziti spotfebice jinak nez v domacnosti
- pfi provadéni opravy nebo zmény na spotfebici osobou jinou nez povétenou
nasim servisem

Na tento spotiebi¢ poskytujeme zaruku na nedostatky, které jsou oznaceny jako vyrobni
chyby nebo chyby materidlu. Zaru¢ni doba za¢ina dnem prodeje a je uznana po predlozeni
potvrzeného tohoto zaruéniho listu nebo orig.dokladu o zaplaceni + tento nepotvrzeny,
ale vyplnény ZL pro zdznam opravy. Pfipadné reklamace muiZete uplatnit v misté ndkupu
tohoto pristroje nebo v servisnim stfedisku firmy:

Domo-elektro s.r.o. Hluboka 147, 34506 Kdyné viz www.domo-elektro.cz
tel. 379 789 684 nebo na servis@domo-elektro.cz , tel. 379 422 550

LINEA 2000 - Dompel 9 - 2200 Herentals Belgium - Tel 014/21.71.91 - Fax : 014/21.54.63
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Type nr. apparaat

N° de modele de I’appareil DO461FR
Type nr des Gerites

Type nr. of appliance

N° de modelo del aparato

Model

Adres

AATCSSE e e e e e e e e e et a e eareas
Address

Direccion

Adresa

Aankoopdatum

Date d’aCKAT ..o et
Kaufdatum

Date of purchase

Fecha de compra

Datum nakupu,podpis a razitko

* Jméno kupujiciho, adresu a tel.spojeni je nutno vyplnit pokud si zékaznik pfeje
zaslani opraveného piistroje domu. Bez uplného vyplnéni vSech ostatnich udaji v
zaruénim listu nebude mozno Vasi reklamaci v¢as vyftidit.
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REKLAMACE : (VYPLNI ZAKAZNiK NEBO OBCHOD)

Popis vady 1. reklamace/Datum uplatnéni reklamace:

Popis vady 2. reklamace/Datum uplatnéni reklamace:

Popis vady 3. reklamace/Datum uplatnéni reklamace:

ZAZNAMY SERVISU :

1.reklamace (datum pfijeti/odeslani/ ¢islo reklamacniho dokladu)

2.reklamace (datum pfijeti/odeslani/ ¢islo reklamacniho dokladu)

3.reklamace (datum pfijeti/odeslani/ ¢islo reklama¢niho dokladu)

* Jméno kupujiciho, adresu a tel.spojeni je nutno vyplnit pokud si zakaznik pieje
zaslani opraveného piistroje doma.

Bez uplného vyplnéni vSech ostatnich idaji v zaru¢nim listu nebude mozno Vasi
reklamaci véas vyridit.
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RECYCLAGE-INFORMATIE

Dit symbool op het product of op de verpakking wijst erop dat dit product niet als
huishoudafval mag worden behandeld. Het moet naar een plaats worden gebracht waar
elektrische en elektronische apparatuur wordt gerecycleerd. Als u ervoor zorgt dat dit
product op de correcte manier wordt verwijderd, voorkomt u mogelijk voor mens en
milieu negatieve gevolgen die zich zouden kunnen voordoen in geval van verkeerde
afvalbehandeling. Voor meer details in verband met het recycleren van dit product,
neemt u best contact op met de gemeentelijke instanties, het bedrijf of de dienst belast
met de verwijdering van huishoudafval of de winkel waar u het product hebt gekocht.
Het verpakkingsmateriaal is recycleerbaar. Behandel de verpakking milieubewust.

INFORMATION DE RECYCLAGE

Ce symbole sur le produit ou son emballage indique que ce produit ne peut étre traité
comme déchet ménager. Il doit plutdt étre remis au point de ramassage concerné, se
chargeant du recyclage du matériel électrique et électronique.

En vous assurant que ce produit est ¢liminé correctement,
vous favorisez la prévention des conséquences négatives pour
I’environnement et la santé humaine qui, sinon, seraient le
résulat d’un traitement inapproprié des déchets de ce produit.
Pour obtenir plus de détails sur le recyclage de ce produit,
veuillez prendre contact avec le bureau municipal de votre
région, votre service d’éliminiation des déchets ménagers ou

le magasin ou vous avez acheté le produit.
L’emballage est recyclable. Traitez I’emballage
écologiquement.

RECYCLING INFORMATIONEN

Dieses Symbol auf dem Produkt oder seiner Verpackung
weist darauf hin, dass dieses Produkt nicht als normaler
Haushaltsabfall zu behandeln ist, sondern an einem
Sammelpunkt fiir das Recyling von elektrischen und
elektronischen Geréten abgegeben werden muss. Durch Thren
Beitrag zum korrekten Entsorgen dieses Produkts schiitzen
Sie die Umwelt und die Gesundheit Threr Mitmenschen.
Umwelt und Gesundheit werden durch falsches Entsorgen gefahrdet. Weitere
Informationen iiber das Recycling dieses Produkts erhalten Sie von Thren Rathaus,
Ihrer Miillabfuhr oder dem Geschéft, in dem Sie das Produkt gekauft haben.

Das Verpackungsmaterial ist wiederverwertbar. Entsorgen Sie die Verpackung
umweltgerecht und fiihren Sie sie der Wertstoffsammlung zu.
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RECYCLING INFORMATION
This symbol on the product or on its packaging indicates that this product may not
be treated as household waste. Instead it must be brought

to the applicable collection point for recycling of electrical
and electronic equipment. By ensuring this product is
disposed of correctly, you will help prevent potential negative
consequences for the environment and human health, which
could otherwise be caused by inappropriate waste handling of
this product. For more detailed information about recycling
of this product, please contact your local city office, your

household waste disposal service or the shop where you
purchased the product. The packaging is recyclable. Please
treat the packaging ecologically.

INFORMACION DE RECICLAJE

El simbolo en el producto o el embalaje indica que este
producto no puede ser tratado como residuo doméstico. Los @
residuos de aparatos tienen que ser depositados en un punto

de recogida destinado al reciclaje de aparatos eléctricos y

electronicos. Eliminando este producto de manera correcta,

se puede evitar las consecuencias negativas posibles para

el hombre y el medio ambiente en caso de un tratamiento

de residuos incorrecto. Si desea obtener mas informacion

sobre el reciclaje de este producto, ponganse en contacto con la oficina municipal, la
empresa o el servicio de recogida de residuos domésticos correspondiente o con el
establecimiento donde ha adquirido el producto. El material de embalaje es reciclable.
Trate el embalaje de manera ecolégica.

INFORMACE O RECYKLACI ODPADU

Symbol na pfistroji ¢i na jeho obalu znamena, Ze s timto vyrobkem neni mozno
nakladat jako s béznym domovnim odpadem, nybrz musi byt odevzdan na mistech
urcenych ke sbéru a likvidaci elektrickych a elektronickych zatizeni. Dodrzenim
tohoto doporuceni chranite zivotni prostfedi a zdravi spoluobcanti. Vice informaci o
moznostech likvidace nebezpecného odpadu obdrzite na obecnich nebo méstskych
uradech, sbérnych dvorech nebo v prodejné, kde jste piistroj zakoupili. Obalové
materialy jsou recyklovatelné, nakladejte s nimi podle piedpisti pro zivotni prostiedi.
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WEBSHOP

Accessoires en onderdelen van Domo-toestellen kunnen vanaf nu ook online besteld
worden via de webshop van Domo*:
http://webshop.domo-elektro.be

De webshop is ook te bereiken via de Domo-website: www.domo-elektro.be.
Hiernaast zijn de accessoires en onderdelen ook nog altijd te verkrijgen in de winkel
waar u het toestel heeft aangekocht.

Les accessoires et piéces détachées de Domo sont a présent disponibles en ligne sur
le webshop*:
http://webshop.domo-elektro.be

Le webshop est aussi accessible via le site internet de Domo: www.domo-elektro.be.
Vous pouvez toujours vous procurer les accessoires et pices détachées au point de
vente dont provient votre appareil.

Zubehor und Ersatzteile von Domo-Geriten konnen ab jetzt auch online im Domo-
Webshop bestellt werden*:
http://webshop.domo-elektro.be

Zum Domo-Webshop gelangen Sie auch iiber die Domo-Internetseite: www.domo-
elektro.be.

Ausserdem konnen Sie nach wie vor Domo-Zubehdr und -Ersatzteile in Geschiften
bekommen, wo Domo-Gerit verkauft werden.

From now on, accessories and parts of Domo appliances can also be ordered online
from the Domo webshop*:
http://webshop.domo-elektro.be

You can reach the webshop through the Domo website as well: www.domo-elektro.be.
The accessories and parts can also still be obtained at the store where you bought the
appliance.

* Enkel in Belgi€, Nederland, Luxemburg, Frankrijk en Duitsland.

* Seulement dans la Belgique, le Pays-Bas, le Luxembourg, la France et I’Allemagne.
* Nur in Belgien, die Niederlande, Luxemburg, Frankreich und Deutschland.

* Only in Belgium, the Netherlands, Luxemburg, France and Germany.
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Als de voedingskabel beschadigd is, moet het vervangen
worden door de fabrikant, zijn dienst na verkoop of een
gelijkaardig gekwalificeerd persoon, om ongelukken te

voorkomen.

Si le cordon d’alimentation est endommagg, il doit étre
remplacé par le fabricant, son service apres-vente ou
toute autre personne qualifiée, pour éviter tout accident.

Wenn das Stromzufiihrungskabel beschadigt ist, muss
es vom Hersteller, dessen Kundendienst oder einer
gleichartig geschulten Person ersetzt werden, um Unfille
zu verhindern.

If the power supply cord is damaged, it must be replaced
by the manufacturer, its service agent or a similarly
qualified person in order to avoid a hazard.

Cuando el cable de alimentacion esta danado, tiene que
ser reemplazado por el fabricante, el servicio posventa
o una persona similarmente calificada, para evitar
accidentes.

Jestlize je posSkozeny piivodni kabel, musi byt neprodlené
vyménén v odborném servisu nebo opravnénou osobou.

Jinak hrozi nebezpeci urazu!
9
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VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

Bij het gebruiken van elektrische toestellen
moeten altijd enkele veiligheidsmaatregelen
in acht genomen worden, waaronder de
volgende:

* Lees zorgvuldig alle instructies. Bewaar deze
handleiding voor latere raadpleging.

» Dit toestel is geschikt om te gebruiken in de
huishoudelijke omgeving en in gelijkaardige
omgevingen zoals:

» Keukenhoek voor personeel
van winkels, kantoren en andere
gelijkaardige professionele omgevingen

» Boerderijen

» Hotel- en motelkamers en andere
omgevingen met een residentieel
karakter

» Gastenkamers, of gelijkaardige

» Dit toestel mag niet gebruikt worden door
personen (waaronder kinderen) met een
fysieke of sensoriéle beperking of mensen
met een beperkte mentale capaciteit of
gebrek aan ervaring of kennis, tenzij deze

10
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personen toezicht krijgen of instructies
hebben gekregen over het gebruik van het
toestel door een persoon die instaat voor hun
veiligheid.

* Hou kinderen in het oog om er zeker van te
zijn dat ze niet met het toestel spelen.

* Dit toestel mag niet gebruikt worden door
kinderen van 0 tot 16 jaar. Het mag wel
gebruikt worden door kinderen ouder dan
16 jaar als ze steeds in het oog gehouden
worden. Dit toestel mag gebruikt worden
door personen met een fysieke of sensoriéle
beperking of mensen met een beperkte
mentale capaciteit of gebrek aan ervaring
of kennis, op voorwaarde dat deze personen
toezicht krijgen of instructies hebben
gekregen over het gebruik van het toestel op
een veilige manier en dat ze ook de gevaren
kennen bij het gebruik van het toestel. Hou
het toestel en zijn stekker buiten het bereik
van kinderen jonger dan 16 jaar. Reiniging
en onderhoud mogen nooit door kinderen
uitgevoerd worden.
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Dit toestel moet steeds op een vlak en
stabiel oppervlak geplaatst worden met de
handvatten in positie, zodat de hete olie niet
kan overlopen.

De stekker moet uit het stopcontact
getrokken worden wanneer het toestel niet
in gebruik is, tijdens reiniging en onderhoud
en bij het terugplaatsen van onderdelen. Laat
het toestel afkoelen vooraleer onderdelen te
monteren of demonteren en vooraleer het
toestel te reinigen.

Als het snoer beschadigd is, moet het
vervangen worden door de fabrikant, zijn
service center of gelijkaardig gekwalificeerde
personen om gevaren te vermijden.

Opgelet: om gevaren te vermijden, mag het
toestel niet gebruikt worden met een extern
schakelapparaat, zoals een timer, of mag het
niet aangesloten worden op een stroomkring
die regelmatig in- en uitgeschakeld wordt.
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Oppervlaktes gemarkeerd met

dit symbool worden warm
tijdens het gebruik. We raden
aan om - buiten bij de
handvatten - het toestel niet aan
te raken, om brandwonden te
vermijden.

Verwijder voor het eerste gebruik alle verpakkingsmaterialen en eventuele
promotionele stickers.

Laat het toestel nooit alleen achter wanneer het in werking is.

Gebruik of bewaar dit toestel nooit buiten.

Verplaats het toestel nooit wanneer het in gebruik is of wanneer de olie nog heet
is. Laat alles eerst afkoelen vooraleer het toestel te verplaatsen.

Gebruik het toestel enkel voor het doel waarvoor het bestemd is.

Kijk voor gebruik na of het voltage en de frequentie van het elektriciteitsnet
overeenstemmen met de indicaties vermeld op het label op het toestel.

De stekker moet op een geschikt stopcontact aangesloten worden, dat
geinstalleerd en geaard werd volgens de lokale wetgevingen en vereisten.

De hoeveelheid olie in de kuip moet steeds boven de minimumaanduiding en
onder de maximumaanduiding komen. Gebruik het toestel nooit wanneer er geen,
onvoldoende of te veel olie in de kuip is.

Wij raden aan enkel frituurolie in dit toestel te gebruiken. Het gebruik van
frituurvet is op eigen risico. Noch de fabrikant, noch de importeur, noch de
leverancier kunnen verantwoordelijk gesteld worden voor verwondingen of
schade opgelopen door het gebruik van verkeerde frituurolie of frituurvet.
Gebruik enkel de aansluiting en geintegreerde thermostaat die bij het toestel
meegeleverd worden.

Gebruik enkel de accessoires die bij het toestel worden geleverd.

Gebruik het toestel nooit met een beschadigd(e) snoer/stekker of in het geval dat
het toestel niet meer naar behoren werkt of beschadigd is. Retourneer het toestel
aan de dienst na verkoop voor nazicht, herstelling of elektrische/mechanische
aanpassingen. Probeer het toestel nooit zelf te herstellen.

Dompel het toestel, het elektrisch snoer of de stekker nooit onder in water of een
andere vloeistof om elektrische schokken of brandwonden te vermijden.

13
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Er is een kort snoer voorzien, zodat het risico op struikelen over het snoer of erin
verstrikt raken, verkleind wordt. GEBRUIK DIT TOESTEL NIET MET EEN
VERLENGKABEL.

Ontrol het snoer helemaal om ervoor te zorgen dat het snoer niet oververhit
geraakt.

Laat het snoer niet in aanraking komen met hete oppervlakken of laat het niet
over de rand van een tafel of aanrecht hangen.

Zorg ervoor dat het snoer nooit onder of rond het toestel ligt.

Plaats het toestel niet op of in de buurt van een gasvuur, elektrisch vuur of
gootsteen, of in een hete oven.

Hou het toestel uit de buurt van ontvlambare materialen, gassen of explosieven.
Hou het toestel uit de buurt van objecten die vuur kunnen vatten, zoals gordijnen,
handdoeken, enz.

Zorg ervoor dat het toestel correct gemonteerd is vooraleer de stekker in het
stopcontact te steken. Om het toestel af te koppelen, zet alle knoppen in de “UIT’-
of ‘0’-positie en verwijder de stekker uit het stopcontact. Trek nooit aan het
toestel of aan het snoer om de stekker uit het stopcontact te verwijderen.

Na 7 tot 10 baksessies is het noodzakelijk om de olie te verversen.

Gebruik het toestel nooit als er nog water aanwezig is in de kuip of als sommige
onderdelen nog nat zijn na het reinigen.

Het toestel moet in een propere staat gehouden worden, anders zou dit een
negatief effect kunnen hebben op de levensduur van het toestel en zou een
gevaarlijke situatie kunnen ontstaan.

Tijdens het bakken zou hete stoom door de filter kunnen komen of zou de
kokende olie kunnen spetteren. Hou steeds uw handen en gezicht op een veilige
afstand tijdens het bakken.

Verwijder overtollig ijs van diepvriesproducten om het opspatten van hete olie te
voorkomen.

Als er vuur zou ontstaan, doof dit dan nooit met water. Verwijder de stekker uit
het stopcontact, sluit het deksel en doof de vlammen met een vochtige doek.
Verwondingen of schade die het resultaat zijn van het niet naleven van de
bovenstaande regels, behoren tot uw eigen risico.

Noch de fabrikant, noch de importeur, noch de leverancier kan verantwoordelijk
gesteld worden.

BEWAAR DEZE INSTRUCTIES VOOR LATERE RAADPLEGING.
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ONDERDELEN

Frituurmandje
Handvat van het mandje
Schuifknop handvat
Stroomindicatielampje
Temperatuurindicatielampje
Temperatuurknop

Deksel

Kijkvenster
Compartiment geurfilter
Knop voor openen deksel
Oliecontainer

SEY XN R DN =

—_O

Handvat frituurmandje

Met het handvat van het frituurmandje kan je het mandje laten
zakken of naar boven brengen wanneer het deksel van de
frituurpan gesloten is. Zet het handvat naar boven om het mandje
naar boven te halen. Schuif de knop op het handvat naar je toe en
duw het handvat naar beneden om het mandje te laten zakken.

Deksel

Druk op de knop om het deksel van de frituurpan automatisch te laten openen. Op
deze manier wordt vermeden dat de hete stoom in contact komt met je vingers.

Om het deksel eraf te nemen, zet je het deksel in verticale positie en trek je het naar
boven.
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Filtersysteem

Het deksel is uitgerust met een permanent filtersysteem, dat oliedruppels uit de stoom
filtert wanneer de stoom door de filter komt. De filter moet ongeveer na 60 keer
gebruik vervangen worden.

Kijkvenster
Smeer de binnenkant van het kijkvenster in met wat olie om condensatievorming te
vermijden, en zo het bakproces te kunnen volgen.

GEBRUIK VAN HET TOESTEL

1.

2.
3.
4

A e B

10.

11.

12.

Verwijder al het verpakkingsmateriaal.

Reinig de friteuse voor het eerste gebruik en volgens de onderhoudsrichtlijnen.
Zet de friteuse op een horizontaal, warmtebestendig oppervlak.

Breng de handgreep van het mandje in horizontale positie tot ze klikt. Open het
deksel en verwijder het mandje.

Vul de olickuip met vloeibare frituurolie, geschikt voor warme bereidingen,

tot het oliepeil zich tussen de onderste ‘MIN’- en de bovenste ‘MAX’-niveau-
aanduiding bevindt. Gebruik het toestel nooit wanneer er te weinig of te veel
olie in de Kkuip is.

Wrijf de binnenkant van het kijkvenster in met een beetje olie.

Steek de stekker in het stopcontact. Het rode stroomlampje zal beginnen branden.
Zet het toestel aan door middel van de temperatuurregelaar.

Stel vervolgens met de temperatuurregelaar de gewenste temperatuur in. De olie
zal opwarmen. Wanneer de gewenste temperatuur bereikt is, gaat het groene
temperatuurindicatielampje branden. De frituurpan is nu klaar voor gebruik.

Doe het te bakken voedsel in het frituurmandje. Zorg ervoor dat het mandje niet
te vol zit en dat het voedsel zo droog mogelijk is. Bij contact met water of andere
vloeistoffen kan de olie beginnen spatten.

Plaats het mandje terug op de frituurpan. Sluit het deksel, schuif de knop op het
handvat naar je toe en breng het handvat naar beneden om het mandje in de olie te
laten zakken.

Til het mandje na het bakken naar boven, uit de olie, en laat het 10 - 12 seconden
uitlekken. Druk op de knop om het deksel te openen en haal het mandje uit de pan
om de gefrituurde bereidingen te verwijderen.

NA HET GEBRUIK

AEEIR S

Draai de temperatuurknop op het minimum.

Verwijder de stekker uit het stopcontact.

Plaats het mandje terug in de frituurpan.

Sluit het deksel.

Wacht tot de frituurpan volledig is afgekoeld alvorens ze op te bergen.
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REINIGING VAN HET TOESTEL

Schakel het toestel uit en trek de stekker uit het stopcontact alvorens het toestel te
reinigen.

Laat het toestel volledig afkoelen alvorens het te reinigen. Laat ook de olie
volledig afkoelen en verplaats of draag het toestel niet wanneer het nog heet is.
Maak de binnenkant van de friteuse schoon met keukenpapier, daarna met

een vochtige doek en een beetje detergent en veeg de binnenkant daarna proper
met een droge doek. De binnenkant van de friteuse heeft een effen aluminium
oppervlak. Gebruik geen schurende of scherpe hulpmiddelen om beschadiging
aan de binnenkant van het toestel te vermijden.

Maak de buitenkant van de friteuse schoon met een vochtige doek. Gebruik geen
schurende middelen of schuursponsjes.

Het frituurmandje kan afgewassen worden in warm zeepsop.

Vervang de filter na ongeveer 60 bakbeurten.

ONDERHOUD VAN HET TOESTEL

1.

De temperatuur en de gebruiksduur zijn de belangrijkste factoren die de
veroudering van frituurolie bepalen. Voor gezonde en smakelijke bereidingen is
het raadzaam de olie regelmatig te vervangen. Bovendien zal een regelmatige
olieverversing het onderhoud van de kuip en van het mandje vergemakkelijken.
Sommige bereidingen zoals gepaneerde of sterk gekruide producten en
vleesbereidingen, kunnen de olie sneller dan voorzien verouderen. Vervang de
olie als ze donker of vuil wordt, begint te roken of abnormaal schuimt.

Ververs de olie in één keer, meng geen verse olie met oude.

Het regelmatig filteren van de olie komt de kwaliteit van de bereidingen ten
goede, maar zal de veroudering van de olie niet beletten.

Bewaar de frituurolie op een koele en donkere plaats. Wanneer je zelden frituurt,
vervang de olie dan om de vijf a zes maanden.

Verwijder de gebruikte frituurolie volgens de reglementering geldig in jouw
woonplaats. Giet nooit oude olie of vet in de gootsteen of in het toilet. Dit geeft
kans op verstopping van de afvoerleiding en is ecologisch onverantwoord.

AANBEVELINGEN

Frituurolie/vet vervangen

Arachideolie: na 8 a 10 bakbeurten

Plantaardige olie: na 10 a 12 bakbeurten

Olijjfolie: na 8 & 10 bakbeurten

Deze aanbevelingen zijn bestemd voor een middelgroot gezin en een normaal gebruik.
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CULINAIRE TIPS

1. Elke langdurige verwarming vermindert de kwaliteit van de olie of het vet.
Schakel de frituurpan na ieder gebruik uit.

2. Vervang dikwijls de olie of het vet, en zeker als ze donker of vuil wordt, of als ze
abnormaal begint te schuimen.

FRIETEN
1. Gebruik liefst dikke, niet te nieuwe aardappelen. Schil ze en snij ze in reepjes.
Spoel de reepjes onder stromend water en droog ze af.
2. Bak de frieten in twee keer:
» Eerste bakbeurt: 150-160°C: 5 tot 10 minuten (al naargelang de hoeveelheid)
» Tweede bakbeurt: 175°C: 2 tot 5 minuten
3. Laat goed uitlekken alvorens op te dienen.

DIEPVRIESPRODUCTEN

1. Diepvriesproducten koelen de olie of het vet uiteraard sterk af. Gebruik daarom
geen al te grote porties.

2. Schud de te bakken voedingswaren boven de gootsteen om overtollig ijs te
verwijderen.

3. Stel de temperatuurkeuzeknop in op 175°C. Dompel het mandje langzaam in het
frituurvet om sterk opborrelen te vermijden.
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PRECAUTIONS

L’utilisation d’appareils électriques requiert
toujours la prise en compte de consignes de
sécurité, dont les suivantes :

» Lisez attentivement ce mode d’emploi avant
d’utiliser votre appareil et conservez-le pour
une consultation ultérieure.

» Cet appareil est congu pour étre utilisé dans
un environnement domestique ou dans des
environnements comparables, tels que :

» Coin-cuisine du personnel dans les
commerces, les bureaux et autres
environnements professionnels
comparables

» Fermes

» Chambres d’hdtel ou de motel et autres
environnements a caractere résidentiel

» Chambres d’hdtes ou comparables

» Cet appareil ne peut pas étre utilis¢ par des
personnes (des enfants inclus) présentant
un handicap physique ou sensoriel, ou
une capacit¢ mentale limitée, ou encore
une experience ou des connaissances
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insuffisantes, a moins que ces personnes
ne soient sous surveillance ou n’aient recu,
d’une personne qui assure leur sécurité,
des instructions sur la maniere d’utiliser
I’appareil.

* Surveillez les enfants pour €tre str qu’ils ne
jouent pas avec I’appareil.

» Cet appareil ne peut pas étre utilis¢ par
des enfants de moins de 16 ans. Il peut
toutefois €tre utilis¢ par des enfants de
plus de 16 ans, pour autant qu’ils soient
sous surveillance. Cet appareil peut €tre
utilisé€ par des personnes présentant un
handicap physique ou sensoriel, ou par des
personnes possedant une capacité¢ mentale
limitée ou un manque d’experience ou de
connaissances, a condition que ces personnes
soient sous surveillance ou qu’elles aient
recu des instructions sur la maniere d’utiliser
I’appareil en toute sécurité et qu’elles
connaissant les dangers liés a son utilisation.
Gardez I’appareil et sa fiche ¢€lectrique hors
de portée des enfants de moins de 16 ans. Le
nettoyage et I’entretien ne peuvent jamais
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¢tre effectués par des enfants.

» Cet appareil doit toujours étre place sur une
surface plane et stable, avec les poignées
disposees de telle maniere que les huiles
brilantes ne puissent pas y déborder.

» L’appareil doit étre débranché lorsqu’il
n’est pas utilise¢, lors de son entretien ou lors
du remplacement de composants. Laissez
refroidir I’appareil avant d’ajouter ou
d’enlever des composants, ainsi que lorsqu’il
est nettoye.

* En cas de degats au cordon ¢lectrique, celui-
ci doit etre remplacé par le fabricant, un
centre de services qualifié ou une personne
qualifi€e, afin d’éviter tout danger.

« Attention : Pour éviter tout danger, [’appareil
ne peut pas étre utilis€ avec un appareillage
externe, tel un minuteur, ni étre raccordé a
un circuit réguliecrement mis sous ou hors
tension.
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Les surfaces marquées par ce
symbole sera chaude lors de
I’utilisation. Pour éviter toute
bralure, 11 est recommandé de
ne pas toucher la surface de
I’appareil, a ’exception des
poignées.

Avant la premiére utilisation, enlevez tous les éléments d’emballage et les
éventuels autocollants promotionnels. Ne laissez jamais I’appareil sans
surveillance lorsqu’il fonctionne.

N’utilisez ou ne gardez jamais I’appareil a I’extérieur.

Ne déplacez jamais 1’appareil lorsqu’il fonctionne ou aussi longtemps que I’huile
est encore chaude. Laissez refroidir I’ensemble avant de déplacer I’appareil.
N'utilisez I’appareil que pour 1'usage auquel il est destiné.

Vérifiez avant usage si la tension indiquée sur 1’appareil correspond a la tension
du réseau électrique de votre domicile.

La fiche de I’appareil doit étre enfoncée dans une prise de courant appropriée, qui
ait été installée et raccordée a la terre conformément a la réglementation et aux
exigences locales.

La quantité d’huile dans la cuve doit toujours étre comprise entre les marques
correspondant aux quantités minimale et maximale. N utilisez jamais I’appareil
sans huile, ni avec une quantité insuffisante ou trop importante d’huile.

Nous recommandons I’utilisation exclusive d’huile de friture dans cet appareil.
L’utilisation de graisse de friture se fait a vos risques. Ni le fabricant, ni
I’importateur, ni le fournisseur ne peuvent étre tenus pour responsables d’une
blessure quelconque encourue du fait de 1’utilisation d’une huile ou d’une graisse
de friture inappropriée.

N’utilisez que le raccordement et le thermostat intégré fournis avec cet appareil.
N’utilisez que les accessoires accompagnant 1’appareil.

N’utilisez jamais I’appareil s’il présente un cordon ou une fiche électriques
endommagés, ou s’il ne fonctionne plus ou est endommagé. Renvoyez I’appareil
au SAV pour examen, réparation ou modifications électriques/mécaniques. Ne
tentez a aucun moment de réparer vous-méme 1’appareil.
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N’immergez jamais ’appareil, le cordon ou la fiche électriques dans I’eau ou dans
tout autre liquide, afin d’éviter les chocs électriques ou les brilures.

L’appareil est livré avec un cordon électrique court, de manicre a limiter au
maximum les risques de s’y emméler ou de devoir le déméler. N’UTILISEZ
JAMAIS CET APPAREIL AVEC UNE RALLONGE ELECTRIQUE.

Déroulez entie¢rement le cordon électrique pour éviter toute surchauffe.

Ne laissez pas le cordon pendre sur une surface chaude ou sur le rebord d’une
table ou d’un plan de travail.

Veillez a ce que le cordon électrique ne soit jamais sous ni autour de 1’appareil.
Gardez I’appareil éloigné de la chaleur d’un feu, d’une plaque électrique dans un
évier ou d’un four chauffé.

Gardez I’appareil éloigné des matériaux inflammables, du gaz ou d’explosifs.
Gardez I’appareil éloigné de tout objet pouvant prendre feu, comme les rideaux,
les serviettes, etc ...

Controélez si I’appareil a été monté correctement et branchez-le. Pour enlever
I’appareil, mettez le sélecteur de température en position « 0 » et débranchez-
le. Ne tirez jamais sur 1’appareil ni sur le cordon électrique pour débrancher
I’appareil.

L’huile doit étre renouvelée apres de 7 a 10 séances de cuisson environ.
N’utilisez jamais [’appareil si de 1’eau est encore présente dans la cuve ou si
certains composants sont encore humides apres leur nettoyage.

L’appareil doit étre entretenu réguliérement et avec soin; le contraire pourrait
avoir un effet négatif sur sa durée de vie ou pourrait engendrer une situation
dangereuse.

De la vapeur brilante pourrait en effet se dégager via le filtre ou des
éclaboussures d’huile briilante pourraient se produire, lors de la cuisson. Gardez
toujours vos mains et votre visage a une distance de sécurité lors de la cuisson.
Pour diminuer au maximum les risques d’éclaboussures d’huile briilante, retirez
les morceaux de glace des produits surgelés, avant de plonger ceux-ci dans
I’huile.

Si le feu prend, ne 1’éteignez jamais avec de I’eau. Débranchez 1’appareil,
refermez le couvercle et recouvrez-le d’un linge humide pour étouffer les
flammes.

Tout accident ou dommage résultant du non-respect des régles ci-dessus incombe
a votre responsabilité.

Ni le fabricant, ni I’'importateur, ni le fournisseur ne peuvent étre tenus pour
responsables.

CONSERVEZ CES CONSIGNES POUR POUVOIR LES CONSULTER PLUS
TARD
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PIECES

Panier de friture
Poignée du panier
Bouton de manceuvre de la poignée
Témoin de tension

Témoin de thermostat

Sélecteur de température
Couvercle

Hublot

Compartiment du filtre anti-odeurs
Bouton d’ouverture
Cuve d’huile

i A o e

—_ O

Poignée du panier de friture

La poignée du panier de friture vous permet d’abaisser et de
relever le panier tout en laissant le couvercle de la friteuse en
position fermée. Placez la poignée en position haute pour relever
le panier. Actionnez le bouton sur la poignée vers vous et abaissez
la poignée pour faire descendre le panier dans ’huile.

Couvercle

Appuyez sur le bouton pour faire ouvrir automatiquement le couvercle de la friteuse.
Ceci vous permet d’éviter tout contact avec la vapeur brilante.

Pour enlever le couvercle, placez celui-ci en position verticale et tirez-le vers le haut.
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Systéme de filtre

Le couvercle est muni d’un systéme de filtre permanent qui retient les gouttelettes
d’huile contenues dans la vapeur lorsque celle-ci traverse le filtre. Le filtre doit étre
remplacé apres 60 cycles de cuisson environ.

Hublot
Appliquez sur la face intérieure du hublot une petite quantité d’huile pour éviter la
condensation et pouvoir ainsi surveiller le processus de cuisson.

UTILISATION DE LAPPAREIL

1. Enlevez I’emballage.

Nettoyez la friteuse avant la premiere utilisation selon les conseils décrits dans ce

mode d’emploi.

Placez la friteuse sur une surface horizontale et résistante a la chaleur.

4. Mettez la poignée dans la position horizontale jusqu’a ce que vous entendez un
déclic. Ouvrez le couvercle et enlevez le panier.

5. Remplissez la cuve avec une huile liquide pour préparations chaudes, jusqu’a ce

que le niveau d’huile se trouve entre le ‘MIN’ et le ‘MAX’. N’utilisez jamais

I’appareil s’il n’y a pas assez ou trop d’huile dans la cuve.

Frottez la face intérieure du hublot avec un peu d’huile.

Mettez la fiche dans la prise de courant. La lampe témoin rouge s’allumera.

Mettez I’appareil en marche avec le bouton thermostat.

Sélectionnez la température désirée a I’aide du bouton thermostat. L’huile sera

chauffée. La lampe témoin vert s’allumera dés que la température désirée est

atteinte. La friteuse est préte a I’emploi.

10. Placez I’aliment a cuire dans le panier de friture. Veillez a ne pas remplir
totalement le panier et a y placer des aliments aussi secs que possible. Des
projections d’huile peuvent se produire en cas de contact avec de 1’eau ou d’autres
liquides.

11. Replacez le panier sur la friteuse. Fermez le couvercle, actionnez le bouton sur
la poignée vers vous et abaissez la poignée pour faire descendre le panier dans
I’huile.

12. Apres la cuisson, relevez le panier au-dessus du niveau d’huile et laissez-le
s’égoutter 10 a 12 secondes. Appuyez sur le bouton pour ouvrir le couvercle et
retirez le panier de la friteuse pour en retirer les aliments frits.

(%)

A B

APRES L'USAGE

Tournez le bouton thermostat au minimum.

Enlevez la fiche de la prise de courant.

Replacez le panier dans la friteuse.

Fermez le couvercle.

Laissez refroidir I’appareil complétement avant de le ranger.

R
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NETTOYAGE DE LAPPAREIL
Débranchez I’appareil et enlevez la fiche de la prise de courant avant de nettoyer
I’appareil.

Laissez I’appareil refroidir totalement avant de le nettoyer. Laissez également 1’huile
refroidir totalement et ne déplacez pas I’appareil tant qu’il est encore chaud.

Nettoyez I’intérieur de la friteuse avec du papier absorbant, puis avec un chiffon
humide et un peu de détergent. Ensuite essuyez I’intérieur avec un chiffon sec.
L’intérieur de la friteuse comporte une surface en aluminium lisse. Pour éviter
d’endommager la cuve de I’appareil, n’utilisez pas de produits de nettoyage abrasifs
ou d’objets tranchants.

Nettoyez I’extérieur de la friteuse avec un chiffon humide. N’utilisez pas de produits
abrasifs ou d’éponges a récurer.

Le panier de friture peut étre lavé a I’eau chaude savonneuse.

Remplacez le filtre aprés environ 60 cycles de cuisson.

ENTRETIEN DE L'APPAREIL

1. Les 2 facteurs principaux du vieillissement de I’huile de friture sont la
température et le temps de cuisson. Pour des préparations saines et savoureuses
il est a conseiller de remplacer votre huile réguliérement. En plus, ceci facilitera
I’entretien de la cuve et du panier.

2. Certaines préparations panées ou tres épicées, ainsi que les préparations a base de
viande peuvent dégrader 1’huile plus rapidement que prévu. Remplacez 1’huile si
elle s’assombrit, devient sale, commence a fumer ou mousse anormalement.

3. Remplacez I’huile en une fois, ne mélangez jamais ’huile fraiche et 1’huile
ancienne.

4. Filtrer réguliérement 1’huile peut améliorer la qualité des préparations, mais
n’empéche pas le vieillissement de 1’huile.

5. Conservez votre huile de friture dans un endroit frais et sombre. Si vous utilisez
rarement votre friteuse, changez I’huile tous les 5 a 6 mois.

6. Respectez la réglementation en vigueur en matiére d’élimination d’huiles usées.
Ne les jetez jamais dans 1’évier ou dans les toilettes. Ceci peut boucher les
canalisations et est écologiquement injustifiable.
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RECOMMANDATIONS

Huile de friture/graisse a remplacer

Huile d’arachide: aprés 8 a 10 utilisations

Huile végétale: apres 10 a 12 utilisations

Huile d’olive: apres 8 a 10 utilisations

Note: Ces recommandations ne prennent en considération qu une utilisation normale
pour un ménage moyen.

CONSEILS CULINAIRES

1. Toute chauffe prolongée diminue la qualité de I’huile ou de la graisse. Débranchez
donc la friteuse aprés chaque utilisation.

2. Remplacez souvent I’huile, surtout si celle-ci s’assombrit, s’encrasse ou si vous
constatez une formation anormale de mousse.

POMMES-FRITES
1. Utilisez de grosses pommes de terre, de préférence pas « trop » nouvelles.
Coupez-les en batonnets. Rincez-les sous 1’eau courante et séchez-les.
2. Cuisez les frites en 2 fois:
e Premiére cuisson: 150-160°C: 5 a 10 minutes (selon la quantité)
e Deuxiéme cuisson: 175°C: 2 a 5 minutes
3. Laissez égoutter bien avant de servir.

PRODUITS SURGELES

1. Les aliments surgelés provoquent inévitablement un refroidissement de I’huile ou
de la graisse. N’utilisez pas des portions trop grandes.

2. Secouez les aliments au-dessus de 1’évier afin d’éliminer les cristaux de glace
excédentaires.

3. Mettez le bouton thermostat a 175°C. Mettez le panier lentement dans la friture,
les aliments surgelés peuvent faire bouillonner I’huile.
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SICHERHEITSANWEISUNGEN

Beim Betrieb elektrischer Gerate

sind immer einige grundlegende

Sicherheitsvorkehrungen zu beachten. Dazu

gehoren folgende Anweisungen:

* Lesen Sie griindlich die Gebrauchsanleitung,
bevor Sie das Gerit benutzen und bewahren
Sie sie auf, damit Sie sie spater zu Rate
ziehen konnen.

* Dieses Gerit eignet sich fiir den Einsatz im
Haushalt und in dhnlichen Umfeldern, zum
Beispiel in folgenden Bereichen:

» Kiichenbereich fiir Mitarbeiter von
Geschiften, Biiros und anderen
ahnlichen beruflichen Umfeldern.

» Bauernhofe

» Hotel- und Motelzimmer und andere
Bereiche mit wohnungsahnlichem
Charakter

» Gistezimmer oder Ahnliches

» Dieses Gerit darf nicht von Menschen (auch
Kindern) mit korperlichen oder sensorischen
Behinderungen oder Menschen mit
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eingeschriankten geistigen Fahigkeiten oder
mangelnder Erfahrung bzw. Sachkenntnis
benutzt werden, es sei denn, sie werden
wiahrend des Gebrauchs beaufsichtigt oder
sie haben durch eine Person, die sich fiir
thre Sicherheit verblirgt, eine Anleitung zur
sicheren Verwendung des Gerits erhalten.

» Kinder sind im Auge zu behalten, um
sicherzustellen, dass sie nicht mit dem Gerét
spielen.

* Dieses Gerit darf nicht von Kindern
unter 16 Jahren benutzt werden. Es kann
von Jugendlichen ab 16 Jahren benutzt
werden, wenn sie dabei im Auge behalten
werden. Menschen mit korperlichen
oder sensorischen Behinderungen oder
Menschen mit eingeschrankten geistigen
Féahigkeiten oder mangelnder Erfahrung
bzw. Sachkenntnis konnen dieses Gerit
verwenden, sofern sie beaufsichtigt werden
oder sie Anleitung zur sicheren Verwendung
des Gerits erhalten haben und sie sich der
Gefahren bei der Verwendung des Gerits
bewusst sind. Bewahren Sie das Gerat und
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dessen Stecker aullerhalb der Reichweite von
Kindern unter 16 Jahren auf. Reinigung und
Wartung diirfen in keinem Fall von Kindern
durchgefiihrt werden.

* Dieses Gerdt muss jederzeit auf einer ebenen,
stabilen Oberflache aufgestellt werden. Die
Griffe sind dabei so zu platzieren, dass kein
heiBes Ol iiberlaufen kann.

* Bei Nichtgebrauch, bei der Wartung und
beim Austauschen von Teilen muss der
Stecker aus der Steckdose gezogen werden.
Lassen Sie das Gerat vor dem Hinzufiigen
oder Entfernen von Komponenten bzw. vor
der Reinigung zunéchst abkiihlen.

* Wenn das Kabel beschadigt ist, sollte es,
um Unfallrisiken auszuschlieflen, durch den
Hersteller, einen qualifizierten Kundendienst
oder eine qualifizierte Person ersetzt werden.

* Achtung: Zur Vermeidung zusatzlicher
Gefahren sollte das Gerit nicht in
Verbindung mit einem externen Zusatzgerat,
wie z. B. liber einen Timer oder an einen
Stromkreislauf, der regelméalig ein- und
ausgeschaltet wird, verwendet werden.
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N
Oberflachen, die mit dem

entsprechenden Symbol
gekennzeichnet sind, werden
bei Gebrauch heil3. Wir
empfehlen zur Vermeidung von
Verbrennungen, die Oberflache
des Gerits mit Ausnahme der
Griffe nicht zu bertiihren.

Beim ersten Gebrauch Verpackungsmaterial und mégliche Werbeaufkleber
komplett entfernen.

Lassen Sie das Gerét nicht unbeaufsichtigt, wenn es eingeschaltet ist.
Verwenden oder bewahren Sie das Gerét nicht im Freien.

Versetzen oder tragen Sie das Gerit nicht, solange das Ol noch hei ist. Lassen
Sie erst alles abkiihlen, bevor das Geriét an einen anderen Ort gestellt wird.
Gerét nur flir den vorgesehenen Zweck verwenden.

Vor Benutzung priifen, ob die auf dem Gerit angegebene Spannung mit der
Spannung Thres Stromnetzes {ibereinstimmt.

Der Stecker muss in eine passende Steckdose eingesteckt werden, die
entsprechend der geltenden Gesetze und Vorschriften geerdet wurde.

Die Fiillhohe des Ols im Behilter muss immer oberhalb der Mindeststandanzeige
und unterhalb der Hochststandanzeige liegen. Das Gerit darf nicht ohne Ol oder
mit einer unzureichenden Olmenge im Behilter verwendet werden.

Wir empfehlen, fiir dieses Gerét ausschlieBlich Frittierdl zu verwenden. Die
Verwendung von Frittierfett geschieht auf eigenes Risiko. Weder der Hersteller
noch der Importeur bzw. der Lieferant konnen fiir Verletzungen oder Schaden
zur Verantwortung gezogen werden, die durch die Verwendung von falschem
Frittierdl- oder -fett verursacht werden.

Benutzen Sie ausschlieBlich den Anschluss und das integrierte Thermostat, die
mit dem Gerdt mitgeliefert werden.

Verwenden Sie nur das Zubehdr, das zu dem Gerét gehort.

Das Gerit darf in keinem Fall mit einem beschiadigten Kabel bzw. Stecker
verwendet werden, oder wenn das Gerit defekt oder beschddigt ist. Senden

Sie das Gerit zu Uberpriifung und Reparatur bzw. fiir elektrische/mechanische
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Anpassungen an die Service-Abteilung der Firma DOMO oder deren
Servicepartner zuriick. Versuchen Sie keinesfalls, das Gerit selbst zu reparieren.

*  Um Stromschldge oder Brandverletzungen zu vermeiden, diirfen das Gerit, das
Netzkabel und der Stecker nie in Wasser oder andere Fliissigkeiten getaucht
werden.

*  Das Gerit wird mit einem kurzen Kabel geliefert, sodass die Gefahr
eines Strauchelns oder verhedderten Kabels nahezu ausgeschlossen
wird. DIESES GERAT SOLLTE AUF KEINEN FALL MIT EINEM
VERLANGERUNGSKABEL VERWENDET WERDEN.

*  Rollen Sie das Kabel ganz ab, um sicherzustellen, dass dieses nicht iiberhitzt.

*  Netzkabel nicht auf einer heilen Oberflache oder liber die Anrichte bzw. den
Tischrand herunterhidngen lassen.

e Stellen Sie sicher, dass das Kabel nie unter dem Gerit oder um dieses herum
verlauft.

* Halten Sie das Gerit stets von heilen Herdplatten, elektrischen Brennern oder
heiBBen Backofen fern.

* Halten Sie das Gerédt von brennbaren Materialien, Gas oder explosiven Stoffen
fern.

* Halten Sie das Gerdt von Objekten fern, die Feuer fangen kdnnten, wie z.B.
Vorhinge, Handtiicher usw.

e Achten Sie darauf, dass das Gerit korrekt zusammengesetzt ist, und stecken
Sie den Stecker in die Steckdose. Stellen Sie zum Wegstellen des Geréts den
Temperaturregler in die Position ,,0° und ziehen Sie den Netzstecker aus der
Steckdose. Nie am Gerit oder am Netzkabel ziehen, um den Stecker aus der
Steckdose zu ziehen.

+  Nach ca. 7 bis 10 Frittiervorgingen ist ein Austausch des Ols erforderlich.

e Verwenden Sie das Gerit auf keinen Fall, wenn sich Wasser im Behélter befindet
oder wenn Einzelteile nach der Reinigung noch feucht sind.

*  Das Gerit muss regelméBig und sorgfiltig gewartet werden, andernfalls
konnte sich dies negativ auf die Lebensdauer des Geréts auswirken und
Gefahrensituationen kdnnten sich entwickeln.

*  Beim Frittieren tritt moglicherweise heiler Dampf durch den Filter aus, auch
Spritzer von heifem Ol konnen auftreten. Hinde und Gesicht sind beim Frittieren
immer in sicherem Abstand zu halten.

+  Um das Risiko eines Aufspritzens von heiBem Ol so gering wie moglich zu
halten, entfernen Sie bei gefrorene Lebensmitteln die tiberfliissige Eisstiickchen,
bevor diese ins Ol gegeben werden.

»  Falls ein Brand entsteht, darf dieser nie mit Wasser geldscht werden. Entfernen
Sie den Stecker, schliefen Sie den Deckel, und decken Sie das Gerit mit einem
feuchten Tuch ab, um die Flammen zu 16schen.

*  Alle Unfille oder Schidden, die durch Missachtung der oben genannten Regeln
verursacht werden, liegen in Threr eigenen Verantwortung.

*  Weder der Hersteller noch der Importeur bzw. der Lieferant kdnnen in solchen
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Féllen zur Verantwortung gezogen werden.

DIESE ANWEISUNGEN SIND FUR SPATERES NACHLESEN
AUFZUBEWAHREN

TEILE

Frittierkorb
Griff fiir Frittierkorb
Schiebeknopf fiir den Griff
Stromanzeigenleuchte
Temperaturanzeigenleuchte
Temperaturregler
Deckel
Sichtfenster
Geruchsfilterfach
0. Knopfzum Offnen
des Deckels
11. Olbehilter

i Aol e

Handgriff Frittierkorb
Mit dem Handgriff des Frittierkorbes konnen Sie den Korb
sacken lassen oder hinauf holen, wenn der Deckel der
Frittierpfanne geschlossen ist. Holen Sie den Handgriff nach
oben, um so auch den Korb nach oben zu holen. Ziehen Sie den
Knopf des Handgriffs zu sich hin, um den Korb sacken zu lassen.

Deckel
Driicken Sie den Knopf, um den Deckel der Frittierpfanne automatisch 6ffnen zu
lassen. So wird vermieden, dass Sie mit den Fingern mit heilem Dampf in Kontakt
kommen. Zum Herabnehmen des Deckels halten Sie diesen in vertikaler Position und
ziehen ihn nach oben.
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Filtersystem

Der Deckel ist mit einem permanenten Filtersystem ausgestattet, dass Oltropfen aus
dem Wasserdampf filtert, wenn der Dampf durch den Filter dringt. Der Filter muss
nach 60 Frittiergdngen ausgetauscht werden.

Sichtfenster
Schmieren Sie die Innenseite des Sichtfensters mit ein wenig Ol ein, um
Kondensationsbildung zu vermeiden und den Frittiervorgang verfolgen zu kdnnen.

INBETRIEBNAHME DES GERATES

1. Entfernen Sie das gesamte Verpackungsmaterial.

2. Reinigen Sie vor der ersten Inbetriecbnahme den Frittiertopf und befolgen Sie die
Wartungsanweisungen.

3. Stellen Sie den Frittiertopf auf einen horizontalen, hitzebestindigen Untergrund.

4. Bringen Sie den Handgriff des Korbes in eine horizontale Position, bis er
einrastet. Offnen Sie den Deckel und entfernen Sie den Korb.

5. Fiillen Sie die Olwanne mit fliissigem Frittierdl, das sich fiir heiBe Zubereitungen
eignet, und zwar bis sich der Olpegel zwischen der unteren “Min”- und der oberen
“Max”-Angabe befindet. Benutzen Sie das Geriit nie, wenn sich zu wenig oder
zu viel Ol in der Wanne befindet.

6. 6. Reiben Sie die Innenseite des Sichtfensters mit ein wenig Ol ein.

7. Stecken Sie den Stecker in die Steckdose. Die rote Kontrolllampe wird jetzt
aufleuchten.

8. Schalten Sie das Gerit an, mit dem Temperaturregler.

9. Stellen Sie danach mit dem Temperaturregler die gewiinschte Temperatur ein. Das
Ol wird jetzt erhitzt. Die griine Kontrollampe leuchtet auf, wenn die gewiinschte
Temperatur erreicht ist. Der Frittiertopf ist jetzt betriebsbereit.

10. Geben Sie die zuzubereitenden Nahrungsmittel in den Frittierkorb. Achten Sie
darauf, dass der Korb nicht zu voll ist, und dass die Nahrungsmittel so trocken
wie moglich sind. Bei Kontakt mit Wasser oder anderen Fliissigkeiten kann das
Ol zu spritzen anfangen.

11. Platzieren Sie den Korb wieder in der Frittierpfanne. Schliefen Sie den Deckel,
ziehen Sie den Knopf auf dem Handgriff zu sich, und lassen Sie den Handgriff
hinab, um den Korb ins Ol sacken zu lassen.

12. Ziehen Sie den Korb nach dem Frittieren nach oben und aus dem Ol hinaus,
und lassen Sie ihn 10 - 12 Sekunden abtropfen. Driicken Sie den Knopf, um
den Deckel zu 6ffnen, und holen Sie den Korb aus dem Gerit, um die frittierten
Nahrungsmittel herauszunehmen.
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NACH DEM GEBRAUCH

Drehen Sie den Temperaturregler auf das Minimum.

Zichen Sie den Stecker aus der Steckdose.

Stellen Sie den Korb in den Frittiertopf zuriick.

SchlieBen Sie den Deckel.

Warten Sie bis der Frittiertopf vollstdndig abgekiihlt ist, bevor Sie ihn wegstellen.

Nk W=

REINIGUNG DES GERATES
Schalten Sie das Gerit aus und ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose, bevor Sie es
reinigen.

Lassen Sie das Gerét vor der Reinigung vollstdndig abkiihlen. Lassen Sie auch das
Ol vollstindig abkiihlen, und versetzen oder tragen Sie das Gerit nicht, wenn es noch
heil3 ist.

Reinigen Sie die Innenseite der Fritteuse mit Kiichenpapier, danach mit einem
feuchten Tuch und ein wenig Spiilmittel, und wischen Sie anschlieend die
Innenseite mit einem trockenen Tuch ab. Die Innenseite der Fritteuse hat eine glatte
Aluminiumoberfliache. Verwenden Sie keine scheuernden oder scharfen Hilfsmittel,
um so die Beschiddigung der Innenseite des Gerites zu vermeiden.

Reinigen Sie die Aufienseite der Fritteuse mit einem feuchten Tuch. verwenden Sie
keine Scheuermittel oder Scheuerschwamme.

Der Frittierkorb kann in warmer Seifenlauge abgewaschen werden.

Ersetzen Sie den Filter nach ca. 60 Frittiergéngen.

WARTUNG DES GERATES

1. Die Temperatur und die Nutzungsdauer sind die wichtigsten Faktoren, die
die Haltbarkeit des Frittierfettes bestimmen. Fiir gesunde und schmackhafte
Zubereitungen ist es empfehlenswert, das Ol regelméBig zu wechseln. AuBerdem
erleichtert ein regelmiBiger Olwechsel die Wartung der Wanne und des
Frittierkorbs.

2. Manche Zubereitungen, wie panierte oder stark gewiirzte Speisen und
Fleischprodukte, knnen die Haltbarkeit des Ols nachteilig beeinflussen.
Wechseln Sie, wenn es dunkel oder schmutzig wird, wenn es anféngt zu qualmen
oder stark aufschaumt.

3. Wechseln Sie das Ol in einem Arbeitsgang, mischen Sie kein frisches Ol mit
altem Ol.

4. Das regelmiBige Filtern des Ols hat einen giinstigen Einfluss auf die Qualitit der
Zubereitungen, hat aber keinen Einfluss auf die Haltbarkeit des Ols.
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5. Bewahren Sie das Frittierdl an einem kiihlen und dunklen Ort auf. Wenn Sie nur
selten frittieren, wechseln Sie das Ol alle fiinf bis sechs Monate.

6. Entsorgen Sie gebrauchtes Frittierdl entsprechend den Regeln in Threm Wohnort.
GieBen Sie nie altes Ol oder Fett in den Abguss oder in die Toilette. Dies kann zu
Verstopfungen des Abflussrohres fithren und ist 6kologisch unverantwortlich.

EMPFEHLUNGEN

Frittierol / Fett Wechseln

Arachidedl: nach 8 bis 10 Arbeitsgidngen

Pflanzliche Ol: nach 10 bis 12 Arbeitsgingen

Olivendl: nach 8 bis 10 Arbeitsgdngen

N.B.: Die Empfehlungen sind fiir eine mittelgrofSe Familie und bei normalem
Gebrauch bestimmt.

KULINARISCHE EMPFEHLUNGEN

1. Jede lingere Erhitzung schmilert die Qualitit des Ols oder Fettes. Schalten Sie
den Frittiertopf nach jeder Benutzung aus.

2. Wechseln Sie oft das Ol oder Fett und auf jeden Fall, wenn es dunkel oder
schmutzig wird, oder stark aufschaumt.

POMMES FRITES
1. Nehmen Sie vorzugsweise dicke, nicht allzu neue Kartoffeln. Schneiden Sie sie in
Stidbchen. Spiilen Sie die Stidbchen unter fllieBendem Wasser und trocknen Sie sie.
2. Frittieren Sie Thre Pommes zweimal.:
*  Erster Frittiergang : 150-160°C: 5 bis 10 Minuten (je nach Menge)
e Zweiter Frittiergang : 175°C: 2 bis 5 Minuten
3. Lassen Sie sie vor dem Servieren gut abtropfen.

TIEFKUHLPRODUKTE

1. Tiefkiihlprodukte kiihlen das Ol oder Fett selbstverstindlich stark ab. Nehmen Sie
deshalb keine allzu gro3en Portionen.

2. Schiitteln Sie die zu frittierenden Speisen iiber der Spiile, um iiberschiissiges Eis
Zu beseitigen.

3. Stellen Sie den Temperaturwahlknopf auf 175°C ein. Tauchen Sie den Korb
langsam in das Frittierfett, um starkes Aufschdumen zu vermeiden.
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SAFETY INSTRUCTIONS

When using electrical appliances, basic

safety precautions should always be taken,

including the following:

* Read all instructions carefully. Keep this
manual for future reference.

» This appliance is intended to be used in
household and similar applications such as:
» staff kitchen areas in shops, offices and
other working environments;
» farm houses;
» by clients in hotels, motels and other
residential type environments;
» bed and breakfast type environments.

» This appliance is not intended for use by
persons (including children) with reduced
physical, sensory or mental capabilities,
or lack of experience and knowledge,
unless they have been given supervision or
instruction concerning use of the appliance
by a person responsible for their safety.

 Children should be supervised to ensure that
they do not play with the appliance.

 This appliance shall not be used by

37



DO461FR

children from O to 16 years. This appliance
can be used by children aged from 16

years and above if they are continuously
supervised. This appliance can be used by
people with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience

and knowledge if they have been given
supervision or instruction concerning use of
the appliance 1n a safe way and understand
the hazards involved. Keep the appliance and
its cord out of reach of children aged less
than 16 years. Cleaning and user maintenance
shall not be carried out by children.

 This appliance should be positioned in a
stable situation with the handles positioned to
avoid spillage of the hot liquids.

* The appliance must be disconnected from
its power source when not in use, during
service and when replacing parts. Allow to
cool before putting on or taking off parts, and
before cleaning the appliance.

« If the supply cord is damaged, it must be
replaced by the manufacturer, its service
agent or similarly qualified persons in order
to avoid a hazard.

e CAUTION: In order to avoid a hazard this
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appliance must not be supplied through an
external switching device, such as a timer,
or connected to a circuit that is regularly
switched on and off by the utility.

-~ A
The surface(s) marked with this
symbol are liable to get hot during
use. It 1s advised not to touch the
surfaces of the appliance other

than the handles to avoid burns.
\ J

* Make sure all packaging materials and promotional stickers have been removed
before using the appliance for the first time.

* Never leave the appliance unattended while it is functioning.

* Do not use or store this appliance outdoors.

* Do not move the appliance while in use or when the oil is still hot. Allow to cool
before moving the appliance.

* Do not use this appliance for other than intended use.

*  Check carefully that the voltage and frequency of the power net match the
indications on the rating label of the appliance.

e The plug must be plugged into an appropriate outlet that is installed and grounded
in accordance with all local standards and requirements.

« This appliance is to be operated filled with frying oil to at least the minimum oil
level and not exceeding the maximum level marked on the appliance.

*  We only recommend the use of frying oil for this appliance. Use frying fat at your
own risk. Neither the manufacturer, importer, or the supplier may be held liable for
any injury or damage caused by the usage of wrong oil or fat.

*  Only use the connector or unit with incorporated thermostat delivered with the
appliance.

*  Only use the utensils delivered with the appliance.

* Do not operate this appliance with a damaged cord or plug or in the event the
appliance malfunctions or has been damaged in any manner. Return the appliance
to the DOMO Service Department or its service agent for examination, repair, or
electrical or mechanical adjustment. Do not try to repair the appliance yourself.

» To protect against electrical shock or burns, do not immerse unit, cord, or plug in
water or other liquid.
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A short power supply cord is provided to reduce the risk of becoming entangled in
or tripping over a longer cord. DO NOT USE WITH AN EXTENSION CORD.
Unwrap the cord completely to prevent overheating of the cord.

Do not let the power supply cord hang over the edge of a counter, or touch hot
surfaces.

Do not allow the power cord supply to run underneath or around the unit.

Do not place on or near a hot gas or electric burner or sink, or in a heated

oven.

Do not place near flammable materials, gases or explosives.

Do not place near objects that may catch fire such as curtains, towels ... .

Make sure the appliance is correctly assembled, then plug the cord in the wall
outlet. To disconnect, turn controls to “OFF” or “0” position, then remove the plug
from the wall. Never pull the cord or appliance to remove the plug from the socket.
It is necessary to replace the oil after 7 to 10 frying sessions.

Do not use the appliance if there is any water in it or if the parts are still wet after
cleaning.

Failure to maintain this appliance in a clean condition could adversely affect the
life of the appliance and possibly result in a hazardous situation.

During frying, hot steam may come through the filter, or slight splashing may
occur. Keep hands and face at a safe distance during operation.

To avoid oil splashes, you must first remove the excess ice from frozen foods.

In case of fire, never try to extinguish with water. Remove the cord, close the lid
and smother the flames with a damp cloth.

Any injury or damage caused by failure to comply with these rules are at your own
risk.

Neither the manufacturer, importer, or the supplier may be held liable.

SAVE THESE INSTRUCTIONS FOR FUTURE REFERENCE.
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PARTS

Frying basket

Handle of the basket

Slide button on the handle

Power indicator light

Temperature indicator light

Temperature knob

Lid

Viewing window

Compartment of the odour filter

0. Button for opening
the lid

11. Oil container

SOk DD =

Handle of the frying basket

With the handle of the frying basket you can lower or raise the
basket when the lid of the fryer is closed. Push the handle up to
raise the basket. Slide the button on the handle towards you and
push the handle down to lower the basket.

Lid

Push the button to automatically open the lid of the fryer. This

way you avoid your fingers coming into contact with the hot steam.
To take off the lid, put the lid into the vertical position and pull the lid upwards.
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Filter system

The lid is equipped with a permanent filter system, that filters oil drops out of the
steam when the steam passes through the filter. The filter needs to be replaced after
approximately 60 frying sessions.

Viewing window
Rub a little oil onto the inside of the viewing window to avoid condensation, so that
you can follow the frying process.

USE OF THE APPLIANCE

el S

A S

10.

11.

12.

Remove all packaging materials.

Before first use clean the deep fryer according to the instructions.

Place the deep fryer on a horizontal, heat resistant surface.

Place the handle in the horizontal position until it clicks. Open the lid and remove
the basket.

Fill the frying pan with liquid oil, suitable for heating, until the oil level is situated
between the “MIN” and “MAX” level indicated in the frying pan. Don’t ever use
the appliance when there is too much or too little oil in the pan.

Rub a little oil onto the inside of the viewing window.

Place the plug in the outlet. The red light will light up.

Switch on the appliance by turning the temperature knob.

Select the desired temperature with the temperature knob. The oil will start to heat
up. The green light will go on when the desired tempeature is reached. The deep
fryer is now ready for use.

Put the food you want to fry into the frying basket. Make sure that the basket

is not too full and that the food is as dry as possible. When the oil comes into
contact with water or another liquid, the oil may begin to spatter.

Place the basket back into the deep fryer. Close the lid, slide the button on the
handle towards you and push the handle down to lower the basket into the oil.
Lift the basket up after frying, out of the oil, and let it drip for about 10 to 12
seconds. Press the button to open the lid and remove the basket from the fryer to
empty it.

AFTER USE

M

Turn the temperature knob to the minimum.

Remove the plug from the outlet.

Place the basket back in the frying pan.

Close the lid.

Wait for the deep fryer to cool down completely before storing it.
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CLEANING THE APPLIANCE

Switch off and unplug the appliance before cleaning it.

Let the appliance cool down completely before cleaning it. Also let the oil cool down
completely and do not move or carry the appliance when the oil or the appliance is
still hot.

Clean the inside of the fryer with absorbing paper, afterwards with a damp cloth and a
little detergent and then wipe the inside clean with a dry cloth. The inside of the deep
fryer has a smooth aluminium surface. Do not use any abrasive, scouring or sharp
objects on the inside to avoid damaging of the appliance.

Clean the outside of the deep fryer with a damp cloth. Do not use any abrasive
cleaners or scouring pads.

The frying basket can be washed in warm soapy water.

Replace the filter after approximately 60 frying sessions.

MAINTENANCE OF THE APPLIANCE

1. The temperature and the frequency in use are the most important factors for
deterioration of the frying fat.

2. For tasteful and healthy frying it is advisable to change the oil regularly.
Furthermore will a regular changing of the oil make cleaning of the pot and the
basket a lot easier.

3. Some foods such as foods coated with breadcrumbs or spicy foods and meats, can
make the oil deteriorate faster. Change the oil when it gets dark or dirty or starts
to smoke or foam abnormally.

4. Change the oil completely, don’t mix old oil with new oil.

5. Regular filtering of the oil will improve the quality of the fried foods, but won’t
make the oil deteriorate any slower.

6. Store the frying oil in a cool dark place. When you rarely use your deep fryer,
change the oil every 5 to 6 months.

7. Dispose of the frying oil according to the regulation in your town. Never pour old
fat or oil into the sink or toilet. This can cause blockage of the drainpipe and is
not ecologically responsible.

RECOMMENDATIONS

Deepfrying oil/fat change
Groundnut oil: after 8 to 10 baking sessions
Vegetable oil: after 10 to 12 baking sessions
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Olive oil: after 8 to 10 baking sessions
Note: The above mentioned recommendations are based on an average family and a
normal use.

CULINARY TIPS

1. Every time you heat up the oil, it will diminish the quality of the oil. Switch off
the deep fryer after every use.

2. Replace the oil or fat regularly, especially when the fat is dark or dirty, or when it
foams abnormally.

FRENCH FRIES
1. Use thick, not too new potatoes. Cut them up in sticks. Clean the sticks under
running water and dry them off.
2. Bake your fries in two times:
e First frying: 150-160°C: 5 to 10 minutes (depending on the amount)
*  Second frying: 175°C: 2 to 5 minutes
3. Let them drip thoroughly before serving.

FROZEN FOODS

1. Frozen foods cool of the oil or fat strongly. Therefore don’t use any large portions.

2. Shake the foods above the sink to remove most of the ice.

3. Set the temperature knob to 175°C. Place the basket slowly and gently into the
frying pan, to prevent strong bubbling of the oil.
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PRECAUCIONES IMPORTANTES

Cuando se utilicen aparatos eléctricos, siempre
se deben tomar ciertas medidas de seguridad,
entre las cuales se encuentran las siguientes:

Lea atentamente el manual de instrucciones
antes de utilizar el aparato y consérvelo para
su ulterior consulta.

Este aparato es adecuado para su uso en el
ambito doméstico y entornos similares como:

» Zona de cocina para el personal de

tiendas, oficinas y otros entornos
profesionales similares.

» Qranjas.

» Habitaciones de hoteles y moteles y

otros entornos de caracter residencial.

» Habitaciones de invitados o similares.
No deben utilizar este aparato las personas
(tambien los nifios) con discapacidad fisica
o sensorial, o personas con discapacidad
intelectual o sin experiencia o conocimientos,
a menos que tengan supervision o hayan
recibido instrucciones sobre el uso del
aparato de la persona que sea responsable de
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su seguridad.

» Asegurese de que los nifios no jueguen con el
aparato.

* Los nifios menores de 16 afios no deben
utilizar este aparato. Los nifios mayores
de 16 aios pueden utilizar este aparato
siempre que reciban supervision continua.
No deben utilizar este aparato las personas
con discapacidad fisica o sensorial, ni las
personas con discapacidad intelectual o
sin experiencia o conocimientos, a menos
que tengan supervision o hayan recibido
instrucciones sobre el uso de forma segura
del aparato y conozcan los peligros que
conlleva el uso del aparato. Mantenga el
aparato y su enchufe fuera del alcance de los
niflos menores de 16 afios. Los nifios nunca
deben encargarse de realizar la limpieza y el
mantenimiento.

» Este aparato debe colocarse siempre en
una superficie plana y estable con las asas
colocadas de forma que el aceite caliente no
rebose.

» El enchufe se debe desconectar siempre de
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la toma de corriente cuando no se utilice el
aparato, cuando se realice el mantenimiento
o0 se sustituyan piezas. Deje que el aparato se
enfrie antes de montar piezas o retirarlas y
antes de limpiar el aparato.

» Si el cable esta dafiado, para evitar peligros,
debe sustituirlo el fabricante, un centro
de reparacion autorizado o una persona
cualificada.

» Atencion: Para evitar peligros, el aparato no
debe utilizarse con un dispositivo externo,
como un temporizador, ni debe conectarse a
un circuito que se encienda y se apague con
frecuencia.

-~ A

Todas las superficies marcadas
“g con este simbolo seguramente
se calentaran mucho durante el
funcionamiento.

Recomendamos no tocar la

superficie del aparato,

exceptuando las asas, para
evitar quemaduras.
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e Antes del primer uso retire todos los envases y etiquetas promocionales.

*  No deje nunca el aparato sin supervision mientras se encuentra en
funcionamiento.

*  Nunca utilice o guardar este aparato en el exterior.

*  No mueva nunca el aparato cuando se encuentre en funcionamiento ni mientras el
aceite siga estando caliente. Espere a que el aparato se enfrie completamente antes
de cambiarlo de lugar.

«  Utilice el aparato tinicamente para el fin al que esta destinado.

*  Antes de utilizarlo, compruebe si el voltaje indicado en el aparato coincide con el
voltaje de la red eléctrica de su casa.

*  El enchufe debe conectarse a una toma de corriente adecuada que se haya
instalado y conectado a tierra conforme a los requisitos y la normativa locales.

»  Lacantidad de aceite de la cubeta siempre debe encontrarse por encima de la
indicacion de nivel minimo y por debajo de la indicacion de nivel maximo. No
utilice el aparato si no hay suficiente aceite o hay demasiado aceite en la cubeta.

*  Recomendamos utilizar exclusivamente aceite para freir en este aparato. La
utilizacion de grasa para freir serd por cuenta y riesgo del usuario. El fabricante, el
importador y el distribuidor no se hacen responsables de ningun tipo de lesiones
que puedan sufrirse debido al uso de grasa para freir o de aceites no adecuados.

o Utilice inicamente la conexion y el termostato integrado que se entregan con el
aparato.

»  Utilice tnicamente los accesorios que trae el aparato.

*  No utilice nunca el aparato si el cable o el enchufe estan dafiados ni tampoco si
el aparato no funciona o esta dafiado. Devuelva el aparato al departamento de
reparaciones de DOMO o a la empresa de reparaciones asociada, para examinar
el aparato, repararlo o realizar modificaciones eléctricas o mecanicas. No intente
nunca reparar el aparato usted mismo.

»  Para evitar descargas eléctricas y quemaduras, el aparato, el cable eléctrico y el
enchufe, no deben sumergirse nunca en agua ni en otros liquidos.

*  El cable proporcionado es corto para reducir al minimo el riesgo de tropiezos y
el tener que desenredarlo. NO UTILICE NUNCA ESTE APARATO CON UN
CABLE ALARGADOR.

*  Desenrolle el cable completamente para evitar que el cable se sobrecaliente.

*  No deje que el cable cuelgue sobre superficies calientes o sobre el borde de una
mesa o encimera.

*  Asegtirese de que el cable no se encuentre nunca bajo el aparato ni alrededor de
él.

*  Mantenga el aparato en todo momento alejado del fuego, de un fuego eléctrico,
del fregadero o de un horno caliente.

*  Mantenga el aparato alejado de materiales inflamables como gas o explosivos.

*  Mantenga el aparato alejado de objetos que puedan arder, como cortinas, toallas,
etc.

*  Compruebe que el aparato esté montado correctamente, introduzca el enchufe
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PIEZAS

WX n bk W=

11.

. Botoén para abrir

en la toma de corriente. Para retirar el aparato, coloque el control de temperatura
en la posicion “0”, extraiga el enchufe de la toma de corriente. No tire nunca del
aparato ni del cable para retirar el enchufe de la toma de corriente.

Después de unos 7 a 10 usos, es necesario cambiar el aceite.

No utilice nunca el aparato si todavia queda agua en la cubeta o si cualquiera de
las piezas atn esta humeda después de la limpieza.

El aparato debe mantenerse con frecuencia y cuidadosamente; en caso contrario,
la duracion del aparato se vera afectada negativamente y pueden producirse
situaciones peligrosas.

Durante el funcionamiento de la freidora, puede salir vapor muy caliente a través
del filtro y puede saltar aceite hirviendo. Mantenga siempre las manos y la cara

a una distancia segura durante el funcionamiento. Tenga cuidado con el vapor al
abrir la tapa.

Para reducir al minimo el riesgo de salpicaduras de aceite hirviendo,
recomendamos que retire siempre los restos de hielo de los alimentos congelados
antes de sumergirlos en el aceite.

Si se producen llamas, nunca intente extinguirlas con agua. Retire el cable, cierre
la tapa y cubra el aparato con un pafio mojado para extinguir las llamas.
Cualquier accidente o dafios sufridos por no haber seguido las normas anteriores
son responsabilidad del usuario.

El fabricante, el importador y el distribuidor no se hacen responsables.

CONSERVE ESTAS MEDIDAS PARA PODER CONSULTARLAS EN EL
FUTURO.

Cesta de freir
Mango de la cesta
Boton deslizante del mango
Indicador de encendido
Indicador de temperatura
Boton de temperatura

Tapa

Ventanilla de inspeccion
Compartimento del
filtro de olores

I

y/

la tapa
Recipiente del aceite
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Mango de la cesta de freir

Con el mango de la cesta puede bajar y subir la cesta de freir
cuando la tapa de la freidora esta cerrada. Ponga el mango hacia
arriba para subir la cesta. Deslice el boton del mango hacia usted
y empuje el mango hacia abajo para bajar la cesta.

Tapa

Pulse el boton para abrir la tapa de la freidora automaticamente. De esta manera se
evita que el vapor caliente entre en contacto con los dedos.

Para sacar la tapa ponga la tapa en posicion vertical y tire hacia arriba.

Sistema de Filtracion

La tapa esta equipada con un filtro permanente que filtra las gotitas de aceite del vapor
de agua cuando el vapor pasa a través del filtro. El filtro debe ser reemplazado después
usarse unas 60 veces.

Ventanilla de inspeccion
Cubra el interior de la ventanilla de inspeccion con un poco de aceite con el fin de
evitar la condensacion y poder seguir el proceso de fritura.

USsO DE LA FREIDORA

1. Quite todo el material de embalaje.

2. Limpie la freidora antes de usarla por primera vez y siga las instrucciones de

mantenimiento.

Coloque la freidora en una superficie plana y resistente al calor.

4. Ponga la palanca en posicion horizontal hasta que haga clic. Abra la tapa y retire
la cesta.

5. Llene la cuba con aceite de cocina liquido, adecuado para preparados calientes,
hasta que el nivel de aceite esté entre el indicador de nivel mas bajo “MIN” y el
mas alto “MAX”. Nunca utilice el aparato si hay muy poco o demasiado aceite
en la cuba.

6. Cubra el interior de la ventanilla de inspeccion con un poco de aceite.

7. Inserte el enchufe en la toma de corriente. La luz roja se iluminara entonces.

[09)
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8. Encienda el aparato mediante el controlador de temperatura.

9. Ajuste la temperatura deseada con el control de temperatura. El aceite se calienta.
La luz verde se enciende cuando se alcanza la temperatura deseada. La freidora
esta ahora lista para su uso.

10. Ponga los alimentos en la cesta. Asegurese de que la cesta no esté demasiado llena
y que la comida esté lo mas seca posible. Puede haber salpicaduras de aceite por
contacto con agua u otros liquidos.

11. Coloque la cesta de nuevo a la freidora. Cierre la tapa, presione el boton del
mango hacia usted y baje el mango para sumergir la cesta en el aceite.

12. Levante la cesta después de freir sacandola del aceite, y deje que gotee unos 10 a
12 segundos. Pulse el boton para abrir la tapa y retire la cesta del recipiente para
eliminar los residuos fritos.

DESPUES DEL USO

Gire el control de temperatura a la posicion minima.
Retire el enchufe de la toma de corriente.

Coloque la cesta de nuevo en la freidora.

Cierre la tapa.

Espere hasta que la freidora se enfrie antes de guardarla.

SNk W=

LIMPIEZA DE LA FREIDORA

Apague el aparato y desconéctelo de la toma de corriente antes de limpiarlo.

Deje que la freidora se enfrie completamente antes de limpiarla. Deje que el aceite se
enfrie por completo, y no mueva ni traslade la freidora cuando todavia esta caliente.

Limpie el interior de la freidora con papel de cocina, y luego con un pafio himedo y
un poco de detergente y después limpie bien el interior con un paiio seco. El interior
de la freidora tiene una superficie de aluminio suave. No utilice herramientas abrasivas
o cortantes para evitar dafios en el interior de la freidora.

Limpie el exterior de la freidora con un paiio himedo. No use limpiadores abrasivos
ni estropajos.

La cesta de freir se puede lavar con agua tibia y jabon.

Reemplace el filtro después de usar la freidora unas 60 veces.

MANTENIMIENTO DE LA FREIDORA

1. La temperatura y la duracion del uso son los factores principales que determinan
el envejecimiento de la grasa de freir. Para preparados sanos y sabrosos es
recomendable cambiar el aceite regularmente. Ademas, el cambio periodico del

51



DO461FR

aceite facilita el mantenimiento de la cuba y de la cesta.

2. Algunos preparados como los productos carnicos empanados o muy sazonados
pueden envejecer el aceite mas deprisa de lo esperado. Cambie el aceite cuando
esté oscuro o sucio, comience a humear o forme espuma.

3. Cambie el aceite de una vez sin mezclar aceite viejo con el nuevo.

4. Elfiltrado regular del aceite favorece la calidad de los preparados pero no impide
el envejecimiento del aceite.

5. Guarde el aceite en un lugar fresco y oscuro. Si no frie a menudo cambie el aceite
cada cinco o seis meses.

6. Elimine el aceite de cocina usado de acuerdo con las regulaciones vigentes en su
zona. Nunca vierta el aceite usado o grasa en el fregadero o en el inodoro. Esto
puede causar obstruccion del desagiie y es ambientalmente irresponsable.

RECOMENDACIONES

Sustituir aceite / grasa después:

Aceite de cacahuete: de 8 a 10 veces

Aceite vegetal: de 10 a 12 veces

Aceite de oliva: de 8 a 10 veces

Nota: Las recomendaciones anteriores son para una familia de tamario medio y un
uso normal.

CONSE)OS CULINARIOS

1. Todo calentamiento prolongado reduce la calidad del aceite o grasa. Apague la
freidora después de cada uso.

2. Cambie a menudo el aceite o grasa, y especialmente si estd oscuro o sucio, o si
empieza a hacer espuma anormalmente.

PATATAS FRITAS
1. Utilice preferiblemente patatas gruesas y no demasiado nuevas. Corte en tiras.
Enjuague las tiras bajo el chorro de agua y séquelas.
2. Fria las patatas dos veces:
e Primera vez: 150-160°C: 5 a 10 minutos (dependiendo de la cantidad)
*  Segunda vez: 175°C: 2 a 5 minutos
3. Dejar escurrir antes de servir.

ALIMENTOS CONGELADOS

1. Los alimentos congelados enfrian mucho el aceite o grasa. No utilice porciones
demasiado grandes.

2. Agite bien la comida que va a freir sobre el fregadero para eliminar el exceso de
hielo.

3. Coloque el boton selector de temperatura a 175°C. Sumerja despacio la cesta en la
grasa de freir para evitar que borbotee.
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BEZPECNOSTNI POKYNY

Pri pouzivani elektrickych spotrebicii je
potieba dodrzovat zakladni bezpecCnostni
opatrieni véetné nasledujicich:

* Pozorné si precCtéte vSechny nize uvedené
pokyny. Tento navod si po piecteni
uschovejte, abyste do n¢j mohli nahlédnout 1
pozdéji.

 Tento pftistroj je uréeny pouze pro poziti v
domacnosti, nebo v prosttedi podobného
charakteru, jako naptiklad:

»

»

»

»

kuchyné pouZzivané zameéstnanci

v obchodech, kancelarich a jinych
podobnych profesnich prostredich;
hospodatské budovy a chalupy;
hotelové a motelové pokoje a dalsi
podobna prostiedi ubytovaciho
charakteru, kde jsou spotiebice
pouzivany ubytovanymi klienty;
ubytovani s charakterem polopenze, kde
jsou spotiebiCe pouzivany ubytovanymi
klienty.

» Tento pristroj neni urCen k pouziti osobami
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(v€etné deEti) se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi, nebo mentalnimi schopnostmi,
nebo s nedostatkem zkuSenosti a znalosti,
pokud jim nebyl poskytnut dohled, nebo
instrukce tykajici se pouzivani spotiebice
osobou odpovédnou za jejich bezpecnost.

« D¢ti by mély byt vzdy pod dohledem, aby
bylo zajiSténo, Ze si s pristrojem nemohou
hrat.

 Tento ptistroj nesmi byt pouzivam détmi od
0 do 16 let. Tento pfistroj mohou pouzivat
déti ve véku od 16 let a vySe pouze za
piredpokladu, Ze jsou neustale pod dohledem.
Tento piistroj mohou pouZzivat i lidé se
snizenymi fyzickymi, smyslovymi, nebo
mentalnimi schopnostmi, ¢i s nedostatkem
zkuSenosti a znalosti, pouze pokud jim je
poskytnut dohled, nebo instrukce tykajici se
pouzivani spotiebi¢e bezpe¢nym zplisobem a
pokud dostate¢né rozumi riziklim spojenym
s pouzitim pristroje. Udrzujte piistroj a jeho
napajeci kabel mimo dosah déti mladSich
16 let. Cisténi a udrzba pfistroje nesmi byt
provadéna détmi.
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» Tento piistroj by mél byt umistén ve stabilni
poloze s drzadly nasmérovanymi tak, abyste
piredesli nahodnému vyliti horkého oleje.

» V dob¢ kdy pftistroj nepouzivate, béhem
udrzby, béhem oprav, C1 rozebirani ¢asti,
musi byt pfistroj odpojen od elektricke
sité. Pfred tim, neZ zaCnete s ptistrojem
manipulovat, rozebirat jej, nebo jej Cistit,
musite pockat az ptistroj iplné€ vychladne.

 Je-li napajeci kabel poSkozen, musi byt
vyménén vyrobcem, jeho autorizovanym
servisem, nebo jinym podobn¢
kvalifikovanym pracovnikem, aby se
piedeslo nebezpeci vzniku pozZaru, €1 trazu
elektrickym proudem.

« UPOZORNENI: aby se zabranilo nebezpedi,
nesmi byt pristroj zapojen na externi spinaci
zatizeni, jako je naptiklad ¢asovag, nebo jiny
elektricky obvod, ktery pravidelné spina a
vypina.
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/

Povrchy oznacené timto
symbolem mohou byt béhem
pouzivani pfistroje horké.
Abyste predesli popaleni,
doporucujeme pouzivat k
manipulaci s pristrojem pouze
k tomu uréenych rukojeti.

J

Pred prvnim pouzitim pfistroje se ujistéte, Ze jste z piistroje odstranili veskeré
obalov¢é materidly a propagacni samolepky.

Nikdy nenechavejte pristroj béhem provozu bez dozoru.

Nepouzivejte piistroj venku.

Nepohybujte s ptistrojem dokud je olej horky. Pfed manipulaci s pfistrojem
pockejte az ptistroj uplné vychladne.

Nepouzivejte piistroj k jinym uceltim, nez ke kterym je urcen.

Peclive zkontrolujte, zda napéti a frekvence Vasi elektrické sité odpovida tidajim
uvedenym na typovém Stitku spotiebice.

Zastrcka musi byt zapojena do vhodné zasuvky, ktera je nainstalovana a
uzemnéna v souladu se v§emi normami a predpisy platnymi v dané zemi.

Ptistroj by mél byt provozovan pouze pokud je naplnén olejem alespoil po

rysku ur€ujici minimalni hladinu a pokud hladina neni vySe nez ryska urcujici
maximalni hladinu oleje.

Doporucujeme pouzivat pouze olej na smazeni urceny pro tento typ piistroje. Jiny
tuk na smazeni pouzivejte pouze na Vase vlastni riziko. Vyrobce, dovozce ani
dodavatel neodpovida za skody, ¢i zranéni zptisobené pouzitim nevhodného oleje,
nebo tuku.

Pouzivejte pouze zastrcku, nebo jednotku s integrovanym termostatem dodanou s
pristrojem od vyrobce.

Pouzivejte pouze originalni piislusenstvi dodané se spotiebicem.

Pristroj nepouzivejte pokud ma poskozeny kabel, nebo zastrcku, nebo v pfipadé,
ze byl jakymkoliv zpisobem poskozen, nebo vykazuje néjakou poruchu. Takovy
pristroj vrat'te zpét do autorizovaného servisu firmy DOMO / BENCO, nebo

jej nechte prezkouset v jiném odborném servisu, ktery se zabyva elektrickymi
spotiebici. Nikdy se nepokousejte pfistroj opravovat sami.

Abyste piedesli trazu elektrickym proudem, nesmite nikdy piistroj, napajeci
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kabel, nebo zastrcku ponofovat do vody, ¢i jinych tekutin.

*  Priistroj je vybaven kratkym napéjecim kabelem, aby se snizilo riziko zamotani se
do ng&j, nebo zakopnuti. NEPOUZIVEJTE PRODLUZOVACI KABELY.

*  Béhem pouzivani pfistroje musi byt napajeci kabel vzdy uplné odmotan, aby se
predeslo jeho piehrati.

*  Nedovolte, aby napajeci kabel visel ptes ostré hrany stolu, nebo kuchynské linky.
Nedovolte, aby se napajeci kabel dotykal jakychkoliv horkych ploch.

* Nedovolte, aby se napajeci kabel nachazel pod pfistrojem, nebo byl omotany
kolem n¢;j.

*  Neumistujte pfistroj v blizkosti horkého plynového, nebo elektrického sporaku, ¢i
v blizkosti dfezu, nebo blizko pecici trouby.

*  Neumistujte v blizkosti hoflavych materiald, plynu, nebo vybusnin.

*  Neumistujte v blizkosti snadno vznétlivych materiald, jako jsou napiiklad
zaclony, rucniky, ...

»  Ujistéte se, Ze je pristroj spravné sestaven a az pak pripojte napajeci kabel do
elektrickeé sité. Chcete-li pfistroj znovu odpojit, otocte nejdiive ovladacem do
polohy ,,OFF*, nebo ,,0“ a pak teprve vytahnéte zastrcku z elektrické zasuvky.
Nikdy netahejte za kabel, nebo pfistroj, abyste vytahli zastrcku ze zasuvky. Vzdy
tahejte pouze za zastrcku.

*  Po 7 az 10 smazenich je potfeba olej v nadobé piistroje vymenit.

*  Nepouzivejte pristroj, pokud je v ném néjaka voda, ani v pfipadé, Ze jsou nékteré
jeho ¢&asti po Cisténi jesté vihkeé.

e Zanedbani udrzby piistroje muze vést ke vzniku moznych nebezpecnych situaci a
zkraceni jeho Zivotnosti.

e Béhem smazeni mize odchazet pres filtr horka para, nebo mtize z piistroje mirné
stiikat olej. Béhem provozu udrzujte ruce a oblicej v bezpecné vzdalenosti.

*  Abyste piedesli potfisnéni stiikajicim olejem, musite ze zmrazenych potravin
nejdrive odstranit led.

eV piipadé pozaru se nikdy nesnazte hasit vodou. Vyjméte kabel, uzaviete viko a
uduste plameny vlhkou utérkou.

»  Jakékoliv zranéni, nebo skody zpisobené nedodrzovanim téchto pravidel jsou na
Vase vlastni riziko.

*  Vyrobce, dovozce, ani dodavatel nemiize byt za tato zranéni a Skody odpovédny.

USCHOVEJTE SI TENTO NAVOD K POZDEJSIMU NAHLEDNUTI
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POPIS PRISTROJE

1. Kosik na smazeni

Rukojet’ kosiku

Posuvné tlacitko na rukojeti

Kontrolka zapnuti

Kontrolka dosazené teploty

Ovladac nastaveni teploty

Viko

Prihled

Ptihradka pachového filtru

0. Tlacitko pro
otevieni vika

11. Nadoba na olej

S0 RNA VLR LD

Rukojet’ koSiku na smaZeni

Diky rukojeti mizete ko$ik vynofit, ¢i zanofit i pokud je na
piistroji viko. Abyste kosik vynofili, zdvihnéte rukojet’ nahoru a
zjistéte do vodorovné polohy. Abyste kosik opét ponofili posuiite
tlacitko na rukojeti smérem k sob¢ a zatlacte rukojet’ dold.

Viko

Stisknéte tlacitko a viko se automaticky otevie. Tak se vyhnete kontaktu prsta s
horkou parou. Abyste viko sundali, musite jej dat do svislé polohy a vytdhnout jej
nahoru.
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Filtra¢ni systém
Viko fritézy je vybaveno permanentnim filtracnim systémem, ktery filtruje z unikajici
pary kapky oleje. Filtry by se m¢&l ménit asi tak po 60 pouzitich fritézy.

Pruhledové okénko
Abyste mohli sledovat prihledem proces smazeni, doporucujeme jeho vnitini stranu
otfit lehce olejem. Pfedejdete tak roseni skla.

POUZITI PRISTROJE

1. Odstrante veskeré obalové materialy.

2. Pted prvnim pouzitim fritézu dukladné vycistéte dle instrukci dale.

3. Umistéte fritézu na stabilni vodorovnou a teplu odolnou plochu.

4. Rukojet kosiku narovnejte do horizontalni polohy (dokud se nezacvakne).
Oteviete viko a vyjméte kosik.

5. Naplite nadobu fritézy tekutym olejem ur¢enym ke smazeni. Mnozstvi oleje musi

byt mezi ryskou ,,MIN“ a ,, MAX*. Nikdy nepouzivejte pristroj, pokud je v

ném piili§ mnoho, nebo prili§ malo oleje!

Naneste na vnitini stranu pruhledového okénka trochu oleje.

Zapojte zastréku do elektrické zasuvky. Cervena kontrolka se rozsviti.

Otocenim kolecka pro nastaveni teploty fritézu zapnete.

Potravinu, kterou chcete smazit vlozte do kosiku na smazeni. Kosik nesmi byt

prilis plny a potraviny nesmi byt mokré, ¢i pfili§ vlhké, protoze pokud horky olej

ptijde do styku s vodou, nebo jinou tekutinou, za¢ne prskat.

10. Umistéte kosik do fritézy. Zaviete viko a posuiite tla¢itko na rukojeti smérem k
sob¢ a zatlacte rukojet’ dolt, abyste kosik ponofili do oleje.

11. Po dokonceni smazeni zdvihnéte kosik nad olej a nechejte asi tak 10 az 12 sekund
okapat.

12. Stiskem tlagitka oteviete viko a vyjméte kosik z fritézy ven a vyprazdnéte jej.

A e B

PO POVUZITI

Otocte koleckem pro nastaveni teploty na minimum.
Vytahnéte zastréku ze zasuvky.

Vrat'te kosik zpét do fritézy.

Uzavrete fritézu vikem.

Pockejte az fritéza uplné vychladne a pak ji uschovejte.

M

CISTENI PRISTROJE
Vnéjsi Casti pristroje Cistéte vihkym hadiikem lehce namocenym do vody se
saponatem. Ovladaci panel nesmi piijit do styku s vodou, ani zadnou jinou tekutinou!

Pfed ¢isténim nechejte piistroj uplné vychladnout. Také nechejte tiplné vychladnout i
olej. Dokud pfistroj a olej nevychladnou, s pfistrojem nemanipulujte.
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Vnitiek fritézy Cistéte savym papirem a pak vlhkym hadiikem s trochou saponatu
a pak dobfe otfete suchym hadfikem. Vnitiek fritézy ma hladky hlinikovy povrch.
Nepouzivejte pro ¢isténi vnitrku fritézy zadné agresivni Cistici prostiedky, hrubé a

ostré nastroje, abyste predesli poskozeni povrchu.

Vnéjsi Casti pristroje ocistéte vlhkym hadiikem. Nepouzivejte agresivni ¢istici
prostiedky a hrubé zinky.

Kosik na smazeni mizete umyt v teplé vod¢ se saponatem.

Meéite filtr asi po 60 smazenich.

UDRZOVANI PRISTROJE

1. Teplota a cetnost pouzivani jsou nejdulezitéjsimi faktory majicimi vliv na kvalitu
oleje.

2. Pro dosazeni chutngjsiho a zdravéjsiho vysledku je nutné ménit olej pravidelné.
Castéjsi vyména oleje Vam i usnadni nasledné ¢isténi fritézy, vika a kosiku.

3. Nekteré potraviny jako napf. potraviny obalované ve strouhance, nebo kofenéné
potraviny a maso, mohou zapfi¢init rychlejsi zhorSeni kvality oleje. Olej vymeénte
hned jakmile za¢ne byt tmavy, nebo $pinavy, nebo se z n¢j nenormalné kouii.

4. Olej vzdy ménte kompletné za novy, nikdy nemixujte stary olej s novym.

5. Pravidelné filtrovani oleje miZze zlepsit kvalitu smazeného jidla, ale nemtize
zpomalit starnuti oleje.

6. Olej skladujte v chladu a temnu. Pokud pouzivate fritézu pouze ob¢as, mize Vam
olej vydrzet cca 5 az 6 mésict.

7. Zlikvidujte olej na smazeni nejlépe podle vyhlasky ve Vasem mésté. Nikdy nelijte
stary tuk, nebo olej do dfezu nebo WC. To mtize vést k ucpani potrubi a zptisobit
problémy.

DOPORUCENI

Vymeéna oleje

Repkovy olej: po 8 az 10 smazenich

Rostlinny olej: po 10 az 12 smazenich

Olivovy olej: po 8 az 10 smaZzenich

Poznamka: Vyse uvedend doporuceni jsou zalozend na primerné rodiné a bézném
pouzivani.
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TIPY NA PRiPRAVU POKRMU

1. Kazdym dal$im ohfevem oleje se snizuje jeho kvalita. Vypinejte pfistroj ihned
jakmile jste skoncili se smazenim.

2. Vyméujte olej pravidelné, zvlasté pokud je jiz tmavy, nebo Spinavy, nebo
zapacha.

HRANOLKY
1. Pouzijte velké, ne pfilis nové brambory. Nakrajejte je na hranolky. Omyjte
hranolky pod tekouci vodou a osuste je.
2. Smazte Vase hranolky dvakrat:
e Prvni smazeni: 150-1600C: 5 az 10 minut (v zavislosti na mnozstvi)
e Druhé smazeni: 1750C: 2 az 5 minut
3. Nechte pted servirovanim hranolky chvili okapat.

MRAZENE POTRAVINY

1. MraZené potraviny velmi rychle rozpéaleny olej ochlazuji. Nevkladejte tedy do
fritézy velké porce najednou.

2. Potraviny pied vlozenim do fritézy co nejvice zbavte castecek ledu.

3. Nastavte teplotu smazeni na 1750C. Kosik do fritézy vladejte pomalu a pozvolna,
abyste predesli prskani oleje.
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